TAGEN & FEIERN
IM ATLANTIC HOTEL LANDGUT HORN

ATLANTIC Hotel Landgut Horn Veranstaltungsabteilung: Tel. +49 421 2589613
Leher HeerstraBe 140 - 28357 Bremen veranstaltung.alh@atlantic-hotels.de




HERZLICH WILLKOMMEN IM ATLANTIC HOTEL LANDGUT HORN

Wir freuen uns, Ihnen auf den folgenden Seiten einen Einblick rund um unsere Veranstaltungs-
moglichkeiten zu geben.

Unser im Landhausstil erbautes Privathotel ATLANTIC Hotel Landgut Horn mit 105 individuell
eingerichteten Hotelzimmern begriifst Sie im griinen Giirtel Bremens. Die personliche Atmosphére
und echte bremische Gastfreundlichkeit sowie die grof3ziigige Gartenanlage des Hotels mit Uppigem
Grin macht Ihren Aufenthalt einzigartig.

Genieflen Sie in unserem Restaurant Chalet regionale und internationale Speisen oder wahlen
aus unserer umfangreichen Cocktailkarte Thren Lieblingsdrink aus. Der Garten und die Terrasse des
Hotels laden gerade in den Sommermonaten zum Verweilen ein.

Fir Veranstaltungen wie Hochzeiten, Geburtstage, Jubilden, Firmen-Events oder Tagungen verfligt
das ATLANTIC Hotel Landgut Horn Uber funf lichtdurchflutete Veranstaltungsraume mit einer
Grofse von 32 bis 156 m2. Ob private Feiern, Meetings oder professionelle Veranstaltungen mit
anschliefendem Bankett fiir bis zu 100 Personen — unser erfahrenes Team steht Thnen bei der
Vorbereitung und Durchfiihrung Ihres Events kompetent zur Seite.

Kontaktieren Sie uns gerne per E-Mail an veranstaltung.alh@atlantic-hotels.de
oder unter Telefon +49 421 2589613!

Vivian Schwabbauer Leonie Schulze
- Event Managerin - — Sales Assistent —
VSchwabbauer@atlantic-hotels.de LSchulze@atlantic-hotels.de

Wir freuen uns auf Ihren Besuch im ATLANTIC Hotel Landgut Horn!

Auf einen Blick
Unsere Tagungsmappe fasst Ihnen einige unserer Ideen kompakt zusammen.

- Veranstaltungsraume

- Tagungspauschalen

- Veranstaltungspauschalen

- Hochzeiten

- Buffets

- Mentus

- Fingerfood und Kleinigkeiten

- Getrankepauschalen

- Event-Specials

- Veranstaltungspartner / Technik

Stand Mdrz 2026. Preisdnderungen vorbehalten.
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Kapazititen
m? Maximale Personenzahl Raumhdhe
i e @ nm
Oxford (A) 43 40 22 14 16 30 / 2,85
Bristol (B) 51 50 24 18 16 30 / 2,85
Cambridge (C) 32 21 10 8 12 20 / 2,85
Ascot (A+B) 94 88 48 34 48 60 50 2,85
Britain (B+C) 83 80 36 24 40 60 40 2,85
Commonwealth (A+B+C) 156 119 100 38 120 90 60 2,85
Wintergarten 75 / 50 / 35 40 30 2,85
Chalet-Lounge 80* 40 20 / 20 / / 2,85
Business Suite (1. 0G) 60 / / / 8 / / 2,85
*nutzbare Flidche, Hochzeiten bis 50 Personen

Raumkosten
Raummieten in € Mindestumséitze in €
Oxford, Bristol, Cambridge - jeweils 280,00 2.000,00
Ascot (A+B) 400,00 4.500,00
Britain (B+C) 380,00 4.000,00
Commonwealth (A+B+C) 550,00 6.000,00
Wintergarten 300,00 2.500,00
Chalet-Lounge 500,00 4.500,00
Business Suite (1.0G) 250,00 /

Mindestumsatz: Sollte der gastronomische Verzehr (Speisen und Getranke) inklusive
der Tagungspauschale und Energiekosten unter diesem Betrag liegen, so berechnen wir
die entstehende Differenz als Raumbereitstellungskosten.
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Bildergalerie

Tagungsraum Commonwealth Business Suite

Restaurant Chalet Restaurant Chalet

Hotelgarten Hotelgarten
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TAGUNGSPAUSCHALEN

Tagungspauschale Comfort

- Standardtechnik: 1 Beamer, 1 Leinwand, 1 Flipchart, 1 Pinnwand, Blocke und Stifte im Raum
- Mineralwasser im Veranstaltungsraum unlimitiert + 2 Softgetranke 0,21 pro Person
(weitere Getranke werden nach Verbrauch berechnet und der Gesamtsumme hinzugefiigt)
- ATLANTIC Break am Vormittag mit: Filterkaffee, einer ALTHAUS Teeauswahl sowie
einem sufien, herzhaften und erfrischenden Snack (3 Stiick pro Person)
- Mittagessen als saisonales 2-Gang-Menil oder Lunchbuffet (belegungsabhingig)
nach Empfehlung des Kiichenchefs inkl. 1 Softgetrdnk 0,21
- ATLANTIC Break am Nachmittag mit: Filterkaffee, einer ALTHAUS Teeauswahl sowie
einem sufden, herzhaften und erfrischenden Snack (3 Stiick pro Person)

€ 85,50 pro Person

Tagungspauschale Superior

- Standardtechnik: 1 Beamer, 1 Leinwand, 1 Flipchart, 1 Pinnwand, Blocke und Stifte im Raum
- Mineralwasser im Veranstaltungsraum unlimitiert + 2 Softgetranke 0,21 pro Person
(weitere Getrdnke werden nach Verbrauch berechnet und der Gesamtsumme hinzugefiigt)
- ATLANTIC Break am Vormittag mit: Filterkaffee, einer ALTHAUS Teeauswahl sowie
einem sufden, herzhaften und erfrischenden Snack (3 Stlick pro Person)
- Mittagessen als saisonales 2-Gang-Menti oder Lunchbuffet (belegungsabhingig)
nach Empfehlung des Kiichenchefs inkl. 1 Softgetrank 0,21
- ATLANTIC Break am Nachmittag mit: Filterkaffee, einer ALTHAUS Teeauswahl sowie
einem sufden, herzhaften und erfrischenden Snack (3 Stlick pro Person)
- Abendessen als saisonales 3-Gang-Ment oder Dinnerbuffet (belegungsabhangig)
nach Empfehlung des Kiichenchefs inkl. 1 Softgetrdnk 0,21

€ 127,00 pro Person

Zusiétzlich buchbar:
- Begriufiungskaffee mit Filterkaffee und einer ALTHAUS Teeauswahl € 6,00 pro Person

- Softgetranke 0,21 1im Veranstaltungsraum unlimitiert € 17,00 pro Person
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VERANSTALTUNGSPAUSCHALEN

Feiern im ATLANTIC Hotel Landgut Horn

Ob Konfirmation, Geburtstag, Jubildum oder ein anderes besonderes Ereignis — jede Feier verdient
einen Rahmen, der genauso einzigartig ist wie der Anlass selbst. Damit Sie sich ganz auf Ihre Gaste
und den Moment konzentrieren konnen, bieten wir Thnen zusammengestellte Pauschalangebote,
die eine Planung und Durchfiihrung angenehm unkompliziert machen.

Feiern-Pauschale
- Buffet Basic (Auswahl siehe Buffet-Baukasten)
- Getrédnkepauschale 4 Stunden (Sekt, Bier, Weifdwein,
Rotwein, alkoholfreie Getranke, Kaffee und Tee) € 100,00 pro Person

Spirituosen kdnnen gegen Aufpreis hinzugebucht werden.

Konfirmationspauschale
- Sektempfang
- 3 herzhafte Snacks (warm oder kalt nach Wahl)
- 3 Sorten Blechkuchen
- Getrinkepauschale 2 Stunden
(Bier, Wein, alkoholfreie Getranke, Kaffee und Tee) €59,50 pro Person

Trauerfeierpauschale

- Huhnerkraftbrihe mit Einlage

- 5 Canapés pro Person, verschieden belegt

- Butterkuchen

- Filterkaffee und Tee sowie Mineralwasser ab € 37,50 pro Person
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HOCHZEITEN

Das ATLANTIC Hotel Landgut Horn bietet mit seiner besonderen Atmosphére und dem grof2-
zligig angelegten Garten das passende Ambiente fiir Ihre Traumhochzeit.

Hochzeitspauschalen

Basic

Empfang 1 Stunde (17-18 Uhr)

- 2 Aperitifs (z.B. Sekt und Aperol Spritz)

Getrankepauschale small (7 Stunden)

- Alkoholfreie Getranke (Wasser, Softs, Safte)

- Bier (Beck’s vom Fass, Beck’s alkoholfrei)

-  Weiswein, Rotwein nach Empfehlung des Hauses

- Heifdgetranke

Buffet Basic (Auswahl siehe Buffet-Baukasten) € 120,00 pro Person

Premium

-Empfang 1 Stunde (17-18 Uhr)

- 2 Aperitifs (z.B. Sekt und Aperol Spritz)

Getrdnkepauschale medium (7 Stunden)

- Alkoholfreie Getranke (Wasser, Softs, Safte)

- Bier (Beck’s vom Fass, Beck’s alkoholfrei

- Weidwein, Rotwein nach Empfehlung des Hauses

- 2 Spirituosen (Auswahl siehe Getrdnkepauschalen)

- Hei3getrinke

Buffet Premium (Auswahl siehe Buffet-Baukasten) € 140,00 pro Person

Deluxe

Empfang 1 Stunde (17-18 Uhr)

- 3 Aperitifs (z.B. Sekt, Aperol Spritz, Lillet Wild Berry)

Getrankepauschale large (7 Stunden)

- Alkoholfreie Getranke (Wasser, Softs, Safte)

- Bier (Beck’s vom Fass, Beck’s alkoholfrei)

- Weilwein, Rotwein nach Empfehlung des Hauses

- 6 Spirituosen (Auswahl siehe Getrdnkepauschalen)

- Heifdgetranke

Buffet Premium (Auswahl siehe Buffet-Baukasten) € 160,00 pro Person

Ab Mitternacht berechnen wir eine Servicepauschale von € 150,00.
Sperrstunde ist um 2:00 Uhr. Mindestumsatz ab € 4.500,00
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BUFFETS

Stellen Sie sich Thr Buffet nach Ihren Vorlieben zusammen! Wahlen Sie sowohl den Umfang
als auch die einzelnen Bestandteile im ,Baukastensystem®.

Basic € 60,00 pro Person
Premium € 75,00 pro Person
Deluxe € 105,00 pro Person

In jedem Buffet enthalten:

- ATLANTIC Salatbar
Verschiedene Toppings (Gurke, Tomate, Paprika, Radieschen)
Dressings (Balsamico, Cesar Dressing, French Dressing)

- Diverse Brotsorten, Butter, Krauterbutter, Krduterschmand

Vorspeisen Classic

Basic 2 zur Auswahl | Premium 2 zur Auswahl | Deluxe 2 zur Auswahl
O Geraucherte Forelle mit Linsen und Meerrettich im Glas

O Tomaten-Kompott mit Mozzarella

O Hé&hnchenspiefse mit Sweet-Chili Dip

O Tomate-Mozzarella-Salat

Vorspeisen Plus

Basic 1 zur Auswahl | Premium 1 zur Auswahl | Deluxe 2 zur Auswahl
O Ziegenkdsecreme mit Feigenchutney im Glas

Rauchfischplatte mit Meerrettich und Honig-Senfsauce
Tomaten-Bulgursalat mit Burrata

Verschieden belegte Bruschetta

Ooooaod

Feta-Mango-Salat mit Kresse

Vorspeisen Superior

Premium 1 zur Auswahl | Deluxe 2 zur Auswahl

O Avocado-Mousse mit Garnele im Glas

O Rindercarpaccio, Rucola, Parmesan, Tomate

O Vitello Tonnato mit Kaperndpfeln und Thunfischsauce
O Meeresfrichtesalat

Suppen

Je Kategorie 1 zur Auswahl

O Karotten-Ingwer-Suppe

Kokos-Curry-Suppe

Parmesansuppe mit CroGtons

HUhnerbrithe mit Gemuse, Fadennudeln, Eierstich und Mettballchen
Spargelcreme (saisonal)

Ooo0O0oo
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Fleisch & Fisch
Basic 1x Fisch, 1x Fleisch | Premium 2x Fleisch, 1x Fisch | Deluxe 2x Fleisch, 1x Fisch
O Gebratene Hihnchenbrust

O Geschmortes Krduterhdhnchen

O Gebratene Rinderhiiftsteaks

0O Gebratenes Rinderfilet Steak (nur in Kategorie Deluxe)
O Gebratene Schweinefiletmedaillons

O Gebratenes Lachsfilet

0O Pochiertes Kabeljaufilet

O Marinierte Garnelen (nur in Kategorie Deluxe)
0O Gebratenes Zanderfilet

Saucen

Je Kategorie 2 zur Auswahl

0O Portweinjus 0O Hollandaise

O Pfeffersauce O Senfsauce

O Currysauce 0 Weisweinsauce
Gemiisebeilagen

Basic und Premium 2 zur Auswahl | Deluxe 3 zur Auswahl
O Rahmspinat

O Ratatouille Gemise

O Mediterranes Grillgemiise

0O Vanille-Karotten

O Spargel (saisonal)

O Rotkohl (saisonal)

O Portobello-Pilze mit Feta und Lauch
Sattigungsbeilagen

Basic und Premium 2 zur Auswahl | Deluxe 3 zur Auswahl
Kartoffel-Sahnegratin

Kartoffel-Triiffelgratin (nur in Kategorie Deluxe)
Suflkartoffelgratin

Auberginen-Couscous

Duftreis / Dinkelreis

Gebratene Drillinge

Penne Nudeln / Bandnudeln / kleine Maccaroni

Ooo0oOooooOooao

Hassleback Ofenkartoffel mit Parmesan, Sour Cream

Vegetarisch/Vegan

Je Kategorie 1 zur Auswahl

O Gnocchi mit Spinat, Ziegenkdsecrumble und Kirschtomate
0O Kéasespatzle mit Zwiebellauch, Rostzwiebeln, Bergkése

0O Sukartoffelcurry (vegan)

O Grines Curry mit Sojasprossen, Bambus (vegan)
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Desserts

Basic 1 zur Auswahl | Premium 2 zur Auswahl | Deluxe 3 zur Auswahl
Mascarpone mit Aprikosensauce

Creme Brilée

Schokoladenmousse mit Kokosraspeln

Mohnmousse mit Erdbeersauce

Limonenmousse

Brownie

Frischer Obstsalat mit Dips

Rote Gritze mit Vanillesauce

Oo0ooOoooogooad

Gemischte Eisauswahl (nur in Kategorie Deluxe)
(Aufpreis fiir Basic, Premium, BBQ € 3,50 pro Person)
Schokolade, Vanille, Zitrone, Mango

Mitternachtssnacks

nur in Kategorie Deluxe - 1 zur Auswahl

(Aufpreis bei Basic und Premium € 9,50 pro Person)

O Currywurst mit Brot

0O Hahnchendoner, Krautsalat, Zaziki (DIY), auch vegan moglich

BBQ-Buffet (saisonal)
€ 80,00 pro Person

ATLANTIC Salatbar Gemdise (2 zur Auswahl)
siehe oben O Maiskolben
O Gebratene Champignons
Vorspeisen O Grillgemiise
jeweils 1 zur Auswahl in den O Portobello-Pilze mit Feta und Lauch

Kategorien Basic, Premium Deluxe

Beilagen
Salate (3 zur Auswahl) O Ofenkartoffeln
O Kartoffelsalat O Kartoffel-Ecken
O Gurkensalat O Baguette
O Krautsalat
0O Mohrensalat Saucen
0O Nudelsalat mit Gemiise O Salsa

O BBQ-Sauce
Fleisch & Fisch (3 zur Auswahl) O Zaziki
O Gefligel-Bratwurst O Sourcream
O Vegane Bratwurst O Guacamole
O Schweinertickensteak O Krauterbutter
O Rumpsteak
O Lachsfilet Desserts

siehe oben, 1 zur Auswahl

Weitere Wiinsche, Ideen oder Anderungen gerne auf Anfrage fur ein individuelles Angebot.
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MENUS

Stellen Sie sich aus unseren Vorschldgen Ihr individuelles 3-Gang-Meni zusammen.

Vorspeisen

Rindercarpaccio mit Rucola, Pinienkernen, Parmesan, Balsamico-Glace
Selleriecarpaccio mit Rucola, Pinienkernen, Parmesan, Balsamico-Glace

Saisonaler Blattsalat mit gebackenem Ziegenké&se, Pflaumencreme, Walniissen

Antipasti, gegrilltes Gemiise, griine und schwarze Oliven, Ciabatta

Suppen

Tomatensuppe mit Schmand
Karotten-Ingwer-Suppe
Huhnerbrihe mit Gemuse, Fadennudeln, Eierstich, Mettballchen

Hauptgédnge

Fleisch

Gebratenes Rinderfiletsteak

mit Portweinsauce, Wurzelgemise und Kartoffel-Triffelgratin
Gebratenes Duroc Schweineriickensteak

mit Pfeffersauce, Marktgemiise und Rosmarinkartoffeln
Gebratene Maishahnchenbrust

mit Roter Curry-Sauce, Asiagemiise und Basmatireis

Fisch

Pochiertes Kabeljaufilet

an Kérniger Senf-Sauce mit Gemuseragout und Kartoffelstampf
Gebratenes Lachsfilet

mit Teriyaki, Sprossengemiise und Avocado-Mandel-Reis
Gebratenes Zanderfilet

auf Weisweinsauce mit Grinem Spargel und Drillingen

Vegetarisch/vegan:

Kartoffelgnocchi mit Waldpilzen, Zwiebellauch in einer Krdutercreme
Veganes Grines Curry mit Sojasprossen und Bambus, dazu Duftreis

Dessert

Landgut Horn-Griitze mit Bourbon Vanille-Eis und Baiser
Zweierlei Schokoladenmousse mit Fruchtsaucen-Topping
Warmer Schokoladenkuchen, mit Walnuss-Eis und Karamellsauce

Preise pro Person, bezogen auf ein 3-Gang Menii.

Die Preise kdnnen variieren, sofern die Anzahl der Gdnge erhéht wird.
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46,00

36,00
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34,50

32,50

21,00
22,00

10,50
12,00
13,00
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FINGERFOOD UND KLEINIGKEITEN

Passend fiir einen Empfang oder als kleiner Snack fiir zwischendurch empfehlen wir unsere
kleinen Kostlichkeiten. Unsere Fingerfood-Ideen bieten wir ab 20 Stiick pro Sorte an.

Imbiss
- Rindergulaschsuppe mit Kréduterbaguette € 7,50 pro Person
- Currywurst mit Currysauce und roten Zwiebeln € 6,50 pro Person

- Verschieden belegte Bagels (Frischkése, Salat, Tomate, Gurke,
gekochter Schinken, Putenbrust, Rauchlachs) € 6,50 pro Person

Kalte Kostlichkeiten

- Gemisesticks mit Krauter-Dip 3,50 pro Person
- Matjestatar im Weckglas 4,50 pro Person
- Tomate-Mozzarella-Spiefd mit Pesto 3,50 pro Person

- Kleines Laugengeback mit Butter 3,50 pro Person

OO ORNOINO

- Rote Bete-Falafel mit Hummus 4,50 pro Person

Warme Leckereien
- 3 kleine vegane Frithlingsrollen mit Sojasauce 4,00 pro Person
- 3kleine Frikadellen mit Senf 4,00 pro Person

- 2 marinierte Hahnchenspief3e mit Pineapple, Sweet Chili 4,50 pro Person

[OINORNORNO

- 3 Mini-Pizzen (Margherita, Salami, Flammkuchen) 5,00 pro Person

Siufdes

- Gemischte Melonen-Platte € 3,50 pro Person

L)

- Schokoladenmousse im Glas mit Kokos 4,00 pro Person

- Blaubeeren-Muffins € 3,50 pro Person
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GETRANKEPAUSCHALEN

Folgende Auswahl an Getrédnken bieten wir als Pauschale an:

Empfang Sekt, alkoholfreier Sekt, Orangensaft

Alkoholfreie Getranke Magnus feinperlig/still, Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite,
Schweppes Getranke, Orangensaft, Apfelsaft, Rhabarbersaft, Maracujaschorle

Bier Beck’s vom Fass, Hefeweizen Beck’s Blue, Hefeweizen, Hefeweizen alkoholfrel
Wein nach Empfehlung des Hauses, z.B. Chalet Selection Weifs/Rot
Basic

- 6 Stunden €46,50 pro Person
- 8 Stunden € 52,50 pro Person

Premium (inklusive 3 Spirituosen)
- 6 Stunden € 63,50 pro Person
- 8 Stunden € 84,00 pro Person

Zusdtzlich bei Premium:
Spirituosen Vodka/Korn: Absolut Vodka, Furst Bismarck
Gin: Finsbury, Bombay Dry
Rum: Havana Club 3], Bacardi
Obstbrand/ Grappa: Schladerer Obstbrande
Likor/Bitter: Sambuca, Baileys, Averna, Ramazzotti, Jagermeister
Weitere: Malteser, Linie Aquavit, Ouzo 12, Tequila Silver

Zusdtzlich buchbar
bei Basic und Premium: Aperol Spritz, Lillet Wild Berry, Almspritz
- 8Stunden € 8,00 pro Person

Sprechen Sie uns gerne fur Ihre individuellen Wiinsche an.

Die Getrdnkepauschalen starten beim Eintreffen der Gdste.
Ab Mitternacht berechnen wir eine Personalkostenpauschale von € 150,00 pro Stunde.
Sperrstunde ist um 2:00 Uhr.
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EVENT-SPECIALS

Uberraschen Sie Thre Géste mit einer der folgenden Zusatzleistungen:

Candy/Salty Bar

Gerne stellen wir Thnen die unbefiillten Glasgefafie und
Dekoration fiir Ihre individuelle Candy Bar zur Verfigung €50,00
- individuelle Befillung € 3,00 pro Person

Freie Trauzeremonie

Geben Sie sich das Ja-Wort in unserem grof3ziigig und

ruhig gelegenen Garten und machen so Ihren schonsten Tag

noch unvergesslicher. Fiir die Bereitstellung des Gartens,

Platzierung der Stihle entsprechend der Personenanzahl

(und einem weifsen Teppich) berechnen wir €500,00

Feuerschale

Gemuiitliche Abende am Feuer - ein besonderes Highlight

fiir Thre Veranstaltung

Verleihen Sie Threm Event eine warme und einladende

Atmosphére! Unsere Feuerschale im idyllischen Hotelgarten

bietet den perfekten Rahmen fiir entspannte Gesprache unter

freiem Himmel. Ob als stimmungsvolles Extra fir Ihre Feier

oder als gemitlicher Treffpunkt nach einem erfolgreichen Tag -

das knisternde Feuer sorgt fir unvergessliche Momente. €70,00

Extras (buchbar bis 20 Personen)
- Stockbrot € 15,00 pro Person
- Marshmallows € 10,00 pro Person

Vereinbaren Sie gerne einen Termin zur individuellen Absprache der Details
Ihrer Veranstaltung mit unserer Veranstaltungsabteilung unter Tel. 0421 2589613.
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VERANSTALTUNGSPARTNER / TECHNIK

Jede Veranstaltung setzt sich aus einzelnen Bestandteilen zusammen. Mit unseren erfahrenen Partnern

aus den verschiedenen Bereichen bieten wir Ihnen einen Rundum-Service aus einer Hand.

Konditorei

Fotograf

Musik /DJ

Florist

Dekoration

Freiredner

Technik / Deko

Lisas Patisserie
Tel. 0152 - 93 5544 8
hallo@lisas-patisserie.de

Jascha van den Berg
Tel. 0176 - 560 688 86
kontakt@jaschavdb.de

DJ Bruma

Marvin Béhmer

Tel. 0176 — 43 89 04 16
bruma.dj.anfrage@googlemail.com

Der Blumenladen
Tel. 0421 — 346 46 46
info@derblumenladen-bremen.de

Sisters Events Dekoration
Tel. 0152 -2377 3322
sisters.events@yahoo.de

Torsten Benncke, Freier Theologe
Tel. 0421 -37 36 60

Café Knigge
Tel. 0421 - 13060
info@knigge-shop.de

Andreas Stadel
Tel. 0176 — 62 3284 24
info@stadel-photo.de

DJ Choco

Marcus Mbiwe

Tel. 0172 -67 31 910
info@chocos.net

Blumen Interfleur Floristik
Tel. 0421 - 27 65 88 88
www.blumen-interfleur.de

Lieblingsfeier
Tel. 0159 - 019 589 94
moin@lieblingsfeier.de

Folgende Leistungen sind direkt bei uns zubuchbar:

Pinnwand

Flipchart inkl. Stifte
Moderationskoffer
Beamer

Leinwand

Menikarten

Tanzflache 32m?

Stehtische

Stuhlhussen

Tresen im Raum (Mobile Bar)

€ 30,00
€ 30,00
€ 50,00
€100,00
€100,00

€ 3,00
€ 250,00
€ 30,00
€ 10,00
€ 150,00



