02/2026 TAGEN & FEIERN [M ATLANTIC HOTEL LANDGUT HORN

MENUS

Stellen Sie sich aus unseren Vorschldgen Ihr individuelles 3-Gang-Meni zusammen.

Vorspeisen

Rindercarpaccio mit Rucola, Pinienkernen, Parmesan, Balsamico-Glace
Selleriecarpaccio mit Rucola, Pinienkernen, Parmesan, Balsamico-Glace

Saisonaler Blattsalat mit gebackenem Ziegenké&se, Pflaumencreme, Walniissen

Antipasti, gegrilltes Gemiise, griine und schwarze Oliven, Ciabatta

Suppen

Tomatensuppe mit Schmand
Karotten-Ingwer-Suppe
Huhnerbrihe mit Gemuse, Fadennudeln, Eierstich, Mettballchen

Hauptgédnge

Fleisch

Gebratenes Rinderfiletsteak

mit Portweinsauce, Wurzelgemise und Kartoffel-Triffelgratin
Gebratenes Duroc Schweineriickensteak

mit Pfeffersauce, Marktgemiise und Rosmarinkartoffeln
Gebratene Maishahnchenbrust

mit Roter Curry-Sauce, Asiagemiise und Basmatireis

Fisch

Pochiertes Kabeljaufilet

an Kérniger Senf-Sauce mit Gemuseragout und Kartoffelstampf
Gebratenes Lachsfilet

mit Teriyaki, Sprossengemiise und Avocado-Mandel-Reis
Gebratenes Zanderfilet

auf Weisweinsauce mit Grinem Spargel und Drillingen

Vegetarisch/vegan:

Kartoffelgnocchi mit Waldpilzen, Zwiebellauch in einer Krdutercreme
Veganes Grines Curry mit Sojasprossen und Bambus, dazu Duftreis

Dessert

Landgut Horn-Griitze mit Bourbon Vanille-Eis und Baiser
Zweierlei Schokoladenmousse mit Fruchtsaucen-Topping
Warmer Schokoladenkuchen, mit Walnuss-Eis und Karamellsauce

Preise pro Person, bezogen auf ein 3-Gang Menii.

Die Preise kdnnen variieren, sofern die Anzahl der Gdnge erhéht wird.
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