
IHRE GENUSSVOLLEN

Ostertage



Jetzt reservieren

0421-25890

OSTERSONNTAG

BRUNCH  
 

Frühlingssalatbar | Toppings | Eiersalat | Geflügelsalat | 
Krabbencocktail | Landschinken mit Melone |  

Paprika-Guacamole-Mango | Rauchfisch Auswahl | 
Garnelen | Brote | Dips | Hefezopf | Käseauswahl

Curry-Geflügelcremesuppe

Geschmorte Lammkeule | Bohnengemüse | Gebratene 
Kartoffeln | Maishähnchenbrust | Tomaten-Bulgur | 
Lachs und Schellfisch auf Asiagemüse | Thai-Curry 

Himbeer-Weisse Schokolade | Passionsfrucht Meringue | 
Zitronengras-Nusskrokant-Terrine

55 € p.P. inkl. Aperitif,  
Kaffee, Tee, Wasser und Säfte

FISCHMENÜ 
 

Vorspeise  
Hausgebeitzer Lachs mit eingelegten Gurken & 

Sauerrahm Olivenöl Kaviar 

Suppe  
Hummerbisque mit Limettenschaum 

Hauptgang  
Gebratenes Black Cod Filet  

Auf Safranrisotto und Orangenschaum 

Dessert 
Apfel mal zwei  

Mousse und Kompott dazu gebackenes  
mit Holunder   

 
49 € p.P. inkl. Aperitif

KARFREITAG

FÜR JEDEN
was dabei


