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REISE UM DIE WELT. 

 

Gänseleber 

Bircher Müsli 

• • • 

Fjordforelle 

Rettichn • Mohn • Vanille • knusprige Hühnchenhaut 

• • • 

Iberico 

Bio Landei • Romana Spinat • Cassis 

• • • 

Heilbutt 

und die Geister Bali*s 

• • • 

Wagyu 

Rhabarber • Purple Curry • Senfkohl • Kartoffel 

• • • 

Honig 

Pistazie • Gurke • Holunder 

• • • 

 

6-Gang-Menü 

129,00 € pro Person exkl. Getränke 
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DIE WEINE. 

Aperitif  

Hibiskus Blüte mit Champagner aufgegossen 

19,50 € 

• • • 

Zur Fjordforelle 

Clos Henri 2 cl • Neuseeland Marlboro  

2015 Sauvignon blanc Petit Clos • 0,75 l 

45,00 € / 7,50 € 

• • • 

Gänseleber 

Azienda Agricola Cos • Italien Sizilien 

2013 Phithos Bianco 100 % Amphore • 0,75 l 

75,00 € / 8,50 € 

• • • 

Iberico 

Miraval • Frankreich Provence  

2015 Miraval Rose • 0,75 l  

49,00 € / 8,50 € 

• • • 

Heilbutt 

Ghost of Bali-Fruchtcocktail  

7,50 € 

• • • 

Wagyu  

Muhr van der Niepoort • Österreich Carnuntum  

2008 Spitzerberg • Blaufränkisch • 0,75 l 

99,00 € / 16,50 € 
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Honig  

Wittmann • Deutschland Rheinhessen 

2014 Riesling Auslese • 0,5 l    

65,00 € / 16,50 € 

• • • 

Weinbegleitung zum Menü 

69,00 € exkl. Aperitif 

 

 

 

Digestif Hans Reisetbauer • Österreich Axberg 

Zwetschgenbrand im Eichenfass 

2 cl / 6,50 € 

• • • 

Rote Williams 

2 cl / 8,50 € 

• • • 

Blue Gin  

2 cl / 8,50 € 
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