
Alle angegebenen Preise in Euro inklusive MwSt.

Auf Nachfrage erhalten Sie eine Zutatenliste für 
deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene atlantic-hotels.de/restaurants

Ein Restaurant der

E m p f e h l u n g e n  z u r  S p a r g e l z e i t

 

SAUTIERTER GRÜNER SPARGELMIT  GETRÜFFELTEN TORTELLINI
 Hirschschinken I  Trüf fe lschaum I  Mizuna Sa lat  

18€  

200G ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN 
Grüner  &  Weißer  Sparge l  I  Kar tof fe lgrat in  I  Hol landaise  I  Jus  

38€  

 

 

 

SPARGELCREMESUPPE
 Croutons  I  Schni t t lauch I  e igener  E in lage  

10€

FRISCHE TAGLIOLINIS  IN BÄRLAUCHPESTO 
Zweier le i  saut ierter  Spargel  I  Ofentomaten I  Grana Padano 

23€  

200G WEISSER DEUTSCHER SPARGEL  
K le ine  Kartof fe ln  I  Hol landaise  oder  zer lassene But ter  

20€  
Wahlweise  mit :  Zweier le i  Schinken +  8  €

 Zwei  k le inen Kalbsschni t ze ln  +  15€  

AUF  DER HAUT GEBRATENES SKREI  F ILET  
Weißer  Sparge l  I  Pommes Dauphine  I  Fore l lenkav iarnage  I  Hol landaise  

38€  


	Empfehlungen zur Spargelzeit
	SPARGELCREMESUPPE  Croutons I Schnittlauch I eigener Einlage  10€
	SAUTIERTER GRÜNER SPARGELMIT GETRÜFFELTEN TORTELLINI  Hirschschinken I Trüffelschaum I Mizuna Salat  18€
	200G WEISSER DEUTSCHER SPARGEL  Kleine Kartoffeln I Hollandaise oder zerlassene Butter  20€  Wahlweise mit: Zweierlei Schinken + 8 €  Zwei kleinen Kalbsschnitzeln + 15€
	200G ROSA GEBRATENER KALBSRÜCKEN  Grüner & Weißer Spargel I Kartoffelgratin I Hollandaise I Jus  38€
	AUF DER HAUT GEBRATENES SKREI FILET  Weißer Spargel I Pommes Dauphine I Forellenkaviarnage I Hollandaise  38€
	FRISCHE TAGLIOLINIS IN BÄRLAUCHPESTO  Zweierlei sautierter Spargel I Ofentomaten I Grana Padano  23€
	Ein Restaurant der




