Harbour View

RESTAURANT

Empfehlungen zur Spargelzeit

SPARGELCREMESUPPE
Croutons | Schnittlauch | eigener Einlage
10€

SAUTIERTER GRUNER SPARGELMIT GETRUFFELTEN TORTELLINI
Hirschschinken | Triffelschaum | Mizuna Salat
18€

200G WEISSER DEUTSCHER SPARGEL
Kleine Kartoffeln | Hollandaise oder zerlassene Butter
20€
Wahlweise mit: Zweierlei Schinken + 8 €
Iwei kleinen Kalbsschnitzeln + 15€

200G ROSA GEBRATENER KALBSRUCKEN
Griiner & WeiRer Spargel | Kartoffelgratin | Hollandaise | Jus
38¢€

AUF DER HAUT GEBRATENES SKREI FILET
Weiler Spargel | Pommes Dauphine | Forellenkaviarnage | Hollandaise
38¢€

FRISCHE TAGLIOLINIS IN BARLAUCHPESTO
[weierlei sautierter Spargel | Ofentomaten | Grana Padano

Alle angegebenen Preise in Euro inklusive MwSt. X :
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