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SEA & FOOD

des ATLANTIC Hotel Wilhelmshaven

Weihnachten an Bord
Ifnmarltlmen An fient:}- 49

Biospharen-Bratwurst vom Deichlamm

Ostfrieslands Antwort auf die Currywurst

Beginn der Ganse- und Grunkohlzeit

Im Restaurant HARBOUR VIEW

ATLANTIC

Harbour View

HOTEL Wilhelmshaven
RESTAURANT



Willkommen im
ATLANTIC Hotel Wilhelmshaven.

In unserem Restaurant HARBOUR VIEW mit
angrenzender Sonnenterrasse genieRen Sie eine
hochwertige Kiiche mit einmaligem Blick auf den
GrolRen Hafen und die Kaiser-Wilhelm-Briicke,
dem Wahrzeichen der Stadt.

Im Fokus stehen saisonale Zutaten und Produkte
regionaler Erzeuger, darunter frischer Fisch und
schmackhafte Fleischgerichte aus der Region.
Bei uns geniellen Sie moderne Interpretationen
mit traditionellen, franzdsischen Einfllissen.

Ein saisonales Angebot rundet die Vielfaltigkeit
unserer Speisekarte ab.

Entdecken Sie unsere Angebote und Aktionen —
wir freuen uns auf lhren Besuch!
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Um die Region zu starken und wieder mehr heimisches Lamm auf denTelle
hat sich das ATLANTIC Hotel Wilhelmshaven auf Einladung der Biosphare Y
einigen weiteren Akteuren auf den Weg gemacht und eine neue Lieferkette u
Wegen — fiir maximale Frische und Qualitat=ins Leben gerufen: Entstande die
Biospharen-Bratwurst vom Deichlamm. . [

Fur die Herstellung und Vermarktung der Deichlamm-Bratwurst arbeiten die Betriebe #ot.
aus der Biospharenregion Niedersichsisches Wattenmeer partnersch‘aftl_iEﬁ’?ﬁéam i
So werden naturvertragliche Landwirtschaft, eine Kultur der ZuSammenarbeit und die

~Wirtschaft it der Region gefordert. = vl il Ve
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er besondere Vorteil: Diese Bratwurst besticht nicht nur'durch ihren einzigartigen

Geschmack; sondern auch durch ihre regionale Herkunft. Die kurze Lieferkette V%
,wyom Deich auf den Teller” steht fir hochste Qualitat, und das wird
von den Kunden'geschatzt.
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Abendkarte im Restaurant
HARBOUR VIEW

Erleben Sie unvergessliche kulinarische Erlebnisse
bei uns im Restaurant HARBOUR VIEW. Mit seinem
exklusiven Standort bietet unser Restaurant nicht
nur eine atemberaubende Aussicht auf den Hafen
und die maritime Atmosphare, sondern liberzeugt
zudem mit einer aufdergewohnlichen Auswahl an
hochwertigen Speisen.

Montag - Donnerstag  Freitag & Samstag
18:00 — 23:00 Uhr 17:30 - 23:00 Uhr

Kichenschluss um 21:00 Uhr

harbourview@atlantic-hotels.de
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Buchen Sie lhre klassische Weihnachtsfeier im maritimen
Ambiente unseres Restaurants HARBOUR VIEW. Wahlen
Sie aus unserem reichhaltigen Buffet oder entscheiden
Sie sich fiir unser Weihnachtsmend.

Vorspeisen
Atlantic Salat-Bar

Kiirbiscremesuppe mit gerosteten Kernen
und Gartenkresse

Friesische Raucherfischplatte mit Sahnemeerrettich
und Senf-Dill-Sauce

Rustikaler Brotkorb mit Meersalzbutter

Hauptgange
Rosa gebratener Rinderriicken | Krauterrosti |
Selleriegemiise | Portweinjus

Lachsfilet in Dillsauce | Champagnerkraut |
Drillinge | Krustentiernage

Hausgemachte Serviettenknddel | sautierte Waldpilze |
Rahmsauce | wilder Brokkoli

TR o ) O Desserts
g ' 3 W : _-' Kleiner Bratapfel mit Vanillesauce
d - XY 2 x: \'__."- e ¥ Zimt-Panna Cotta mit Zwetschgenrdster

und Crumble

3-Gang-Mentu Buffet
Pro Person € 45,00 Pro Person € 59,00
Buchbar ab 10 Personen Buchbar ab 30 Personen

Wovember — Dezember

Lunch im Restaurant Génsezeit: Das
HARBOUR VIEW kulinarische Highlight

o hier unsere kleine
ntdecken Sie hier uns iente iei
iunchkarte im einmaligen Ambient Ab November erwartet Sie im Restaurant HARBOUR

IEW: VIEW ein festlicher Gaumenschmaus: Wir servieren
nts HARBOURV

des Restaura Ihnen die klassische Martinsgans — als Brust
und Keule — mit KI6Ren, Rotkohl,
Preiselbeeren und Schmorsauce.

Montag - Freitag
12:00 — 16:30 Uhr : .
Samstag 3 Montag - Freitag
13:00 — 16:30 Uhr ‘ ab 18 Uhr

Samstag
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Fruhstuck,
der Grundstein fur den Tag

Leckere Aussichten
mit Frihstiicksbuffet

Reservierung %ﬁrda'a'&/u
Montag - Freitag
06:00 — 10:30 Uhr

Samstag & Sonntag
07:00 — 11:30 Uhr

Pro Person € 28,00
Kinder bis 6 Jahre kostenfrei,
bis 12 Jahre € 14,00

Tipp: Auch fiir Gruppen oder Familienfeiern

Langschlaferfriihstiick
Reservierung mﬁrda’&:o/p

An folgenden Sonntagen
jeweils von 11:30 - 14:00 Uhr:

17. November 2024 | 01. Dezember 2024 (1. Advent) |
15. Dezember 2024 | 26. Januar 2025 | 23. Februar 2025 |
30. Marz 2025

Pro Person € 36,00
Kinder bis 6 Jahre kostenfrei,
his 12 Jahre € 18,00

Grofder
Sonntagsbrunch

GenielRen Sie ab November wieder unseren exklusiven
Sonntagsbrunch! Freuen Sie sich auf liebevoll zubereitete kulinarische
Kostlichkeiten und lassen Sie sich von unserem reichhaltigen Buffet
verwohnen. Neben klassischen Friihstlcksleckereien erwarten Sie
verschiedene Hauptgédnge, wechselnde Beilagen sowie kostliche
Desserts. Reservieren Sie jetzt Ihren Platz und freuen Sie sich auf
einen unvergesslichen Start in den Sonntag!

Kommende Termine (von 12:00 — 14:30 Uhr):

03. November 2024 | 08. Dezember 2024 (2. Advent) |
19. Januar 2025 | 16. Februar 2025 | 16. Marz 2025

Pro Person € 45,00

Grunkohlzeit  Jwwer - 7esuar

Es ist wieder soweit — die Griinkohlsaison ist eroffnet!
GenieRen Sie bei uns den Klassiker: deftiger Griinkohl,
serviert mit herzhaftem Kassler, wiirziger Pinkel,
Kochwurst und Salzkartoffeln. Lassen Sie sich von
unserer traditionellen Zubereitung liberraschen.
Erleben Sie den Geschmack des Winters — unsere
traditionelle Zubereitung wird Sie begeistern.

Montag - Freitag
ab 18 Uhr

Samstag
ab 17:30 Uhr




Sifde
Auszeit

Gonnen Sie sich eine gemiitliche Auszeit bei
unserer taglich wechselnden Kuchen- und
Tortenauswahl von der Stadtbackerei Siemens —
mit dem schonsten Blick auf den GroRen Hafen
und die Kaiser-Wilhelm-Brticke.

Waffelkreationen mit Montag - Freitag
leckeren Toppings: 12:00 — 16:30 Uhr

Puderzucker € 4,50 Samstag & Sonntag
Sahne € 5,00 13:00 — 16:30 Uhr

Heif3e Kirschen € 7,00 Téiglich

Heif3e Kirschen und Sahne € 7,50 frisch gebackene Waffeln

—SEVEN ((,BAR—

Erleben Sie in der SEVEN C’S BAR unvergleichliche
und internationale Cocktailkreationen. Inspiriert
durch Premium-Spirituosen, exotische Friichte und
Gewilirze der sieben Weltmeere.

Wabhlen Sie aus unserem exklusiven Gin-
und Whisky-Sortiment. Die stilvoll-maritime
Atmosphare und der Panoramablick tGber
den GroRRen Hafen laden zum 21.11.2024; g;
Verweilen ein. 12, - 2In-Tasting

unseren Expert*innen

Sonntag - Donnerstag
17:00 - 00:00 Uhr

Freitag & Samstag
17:00 — 01:00 Uhr

ATLANTIC Hotel Wilhelmshaven GmbH
Jadeallee 50 - 26382 Wilhelmshaven
Tel. +49 (0) 4421 77338-0

Schay,
probioss?

Fax +49 (0) 4421 77338-11
wilhelmshaven@atlantic-hotels.de AT LA N T I C

www.atlantic-hotels.de/wilhelmshaven

HOTEL Wilhelmshaven



