
DREI OFENFRISCHE VENEZIABRÖTCHEN
zweierlei Dip	 5,00 

GEBACKENE BBQ-BLUMENKOHL WINGS
Sriracha-Mayonnaise, Sesam, Koriander, Teriyaki	 9,00 

WALDPILZSUPPE 
Leinöl, Croûtons, Schmand	 10,00 

CURRYWURST 
Pommes Frites, Currysauce, Ketchup / Mayonnaise	 16,00 

PORTION POMMES FRITES
Ketchup & Mayonnaise	 8,00

LINGUINE PASTA
– mit Tomaten-Oliven-Sauce	 16,00
– mit Curry Safran-Garnelen	 25,00

INDIAN CURRY
Reis-Mix, Sesam, Cashews, Limone, Koriander, Naan Brot, Frühlingslauch	
– mit Kokos und Süßkartoffel	 19,00
– mit Butter Chicken	 25,00

CAESAR SALAD
Kirschtomaten, Croûtons, Grana Padano	 14,00
– mit Maishähnchenbrust	 23,00

ATLANTIC BURGER
Brioche-Bun, Smoked Sauce, Coleslaw, Pommes Frites	
– mit BBQ-Beef, Cheddar, Bacon	 22,00
– mit Beyond Meat-Patty, veganem Cheddar	 18,00

CRÈME BRÜLEE VON DER TAHITI VANILLE 	 9,00

Fragen Sie auch gerne nach unseren Kindergerichten.

 ROOMSERVICE KARTE
Montag – Sonntag           17:00 – 22:00 Uhr
Kaffee & Kuchen täglich 13:00 – 17:00 Uhr

Für den Roomservice berechnen wir eine Servicepauschale von 8,00 Euro.

TELEFONISCHE BESTELLUNG:  	 Restaurant Tel.: 920
	 SEVEN C’s Bar Tel.: 127	

Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter*innen



Alle Preise in Euro inkl. MwSt. Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich bitte an unsere Servicemitarbeiter*innen

GETRÄNKE

MINERALWASSER	 		
MAGNUS IMPERIAL
Feinperlig | Still                                                0,75 l	 7,90

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE	 		
Coca-Cola | Coca-Cola Zero |
Fanta | Sprite                                                   0,20 l	 3,90

Thomas Henry Bitter Lemon |
Ginger Ale | Tonic Water                                    0,20 l	 4,20

SÄFTE & NEKTARE
AUS DEM HAUSE VAIHINGER                         0,20 l	 0,40 l
Ananas, Apfel, Banane, Cranberry,  
Johannisbeere, Maracuja, Orange,  
Rhabarber, Sauerkirsche, Tomate                        4,20	 6,40
Saft-/ Nektarschorle	 5,50

BIER AUS DER FLASCHE 			
Franziskaner Weizen Naturtrüb |
Dunkel | Kristall | Alkoholfrei                             0,50 l	 5,90

Jever Fun Alkoholfrei                                         0,33 l	 4,50
Beck’s Blue Alkoholfrei                                      0,33 l	 4,50
Diebels Alt                                                        0,33 l	 4,50

APERITIF
LILLET WILD BERRY
Lillet Blanc, Thomas Henry Wild Berry, Beeren	 9,00

APEROL SPRITZ
Aperol, Prosecco, Soda	 9,00

HUGO
Holunderblütensirup, Prosecco,
Limette, Minze	 9,00

SEKT UND CHAMPAGNER	 		
Schloss Affaltrach Brilliant
ATLANTIC Sekt extra trocken                            0,75 l	 48,50
Schloss Affaltrach |  
Cuvée aus Riesling, Chardonnay und Macabeo		

Champagne Moët & Chandon
Brut Impérial                                                  0,75 l	 95,00
Champagne | Frankreich

WEIN                                                              0,20 l 	 0,75 l
Karl Pfaffmann Weißburgunder                         9,90	 33,00
Pfalz | Nußdorfer Bischofskreuz |
100 % Weißburgunder			

Gut Hermannsberg Riesling Just Bio                12,00	 41,00
Nahe | Riesling | VDP-Weine		

Pfaffmann Spätburgunder                                9,90	 33,00
Pfalz I Nußdorfer Bischofskreuz I
QbA | Spätburgunder		

Felsina Chianti Colli Senesi Farnetella            12,00	 41,00
Felsina | Toskana |
92 % Sangiovese & 8% Merlot

Alois Kiefer Pinot Noir Rosé Element                  9,90	 33,00
Pfalz |
100 % Spätburgunder

„Eins-Zwei-Zero“, alkoholfrei                            9,60	 32,00
Weingut Leitz | 100 % Riesling 



 ROOM SERVICE
Monday– Sunday     05.00 p.m.– 10.00 p.m.
Coffee & cake daily 01.00 p.m.– 05.00 p.m.

We charge a service fee of 8.00 Euro for room service.

TELEPHONE ORDER:  	 Restaurant Tel.: 920
	 SEVEN C’s Bar Tel.: 127	

All prices in Euro incl. VAT. If you have any questions about allergens and additives, please contact our service staff.

3 OVEN-FRESH VENEZIA ROLLS
two kinds of dip	 5.00 

BAKED BBQ CAULIFLOWER WINGS
sriracha mayonnaise, sesame, coriander, teriyaki	 9.00 

WILD MUSHROOM SOUP
linseed oil, croûtons, sour cream	 10.00 

CURRY SAUSAGE
french fries, curry sauce, ketchup / mayonnaise	 16.00 

PORTION OF FRENCH FRIES
ketchup & mayonnaise	 8.00

LINGUINE PASTA
– with tomato-olive sauce	 16.00
– with curry saffron prawns	 25.00

INDIAN CURRY
rice mix, sesame seeds, cashews, lime, coriander, naan bread, spring leek	
– with coconut and sweet potato	 19.00
– with butter chicken	 25.00

CAESAR SALAD
 cherry tomatoes, croûtons, Grana Padano	 14.00
– with corn fed chicken breast	 23.00

ATLANTIC BURGER
brioche bun, smoked sauce, coleslaw, french fries	
– with BBQ Beef, cheddar, bacon	 22.00
– with Beyond Meat-Patty, vegan cheddar	 18.00

CRÈME BRÜLEE FROM TAHITI VANILLA 	 9.00

You are also welcome to ask for our children’s dishes.


