T

Harbour View
RESTAURANT

Empfehlungen des Kiichenchefs

SPARGELCREMESUPPE
Croltons | Schnittlauch | eigene Einlage
10€

MARINIERTE NORDSEEKRABBEN (100G)
Pumpernickel | Spiegelei | Gurken-Dill Salat
24€

AUF DER HAUT GEBRATENES KABELJAUFILET
WeiBes & griines Spargelragout | Nusshutterschaum | Neue Kartoffeln
38€

SANFT GEGARTES FLANK STEAK (200G)
Chimichurri | Pommes Frites | Bunter Salat
34€

FRISCHE TAGLIOLINIS IN BARLAUCHPESTO
[weierlei Spargel | Cherry Tomaten | Ziegenkdse

Alle angegebenen Preise in Euro inklusive MwSt. : Ein Restaurant der AT LA N T I C
Auf Nachfrage erhalten Sie eine Zutatenliste fir A
deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene v atlantic-hotels.de/restaurants HOTELS
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