
Alle angegebenen Preise in Euro inklusive MwSt.

Auf Nachfrage erhalten Sie eine Zutatenliste für 
deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene atlantic-hotels.de/restaurants

Ein Restaurant der

E m p f e h l u n g e n  d e s  K ü c h e n c h e f s

 

MARINIERTE  NORDSEEKRABBEN (100G)
 Pumpernicke l  I  Sp iegele i  I  Gurken-Di l l  Sa lat  

24€  

AUF  DER HAUT GEBRATENES KABELJAUFILET
Weißes  &  grünes  Sparge l ragout  I  Nussbut terschaum I  Neue Kar tof fe ln

38€  

 

 

 

SPARGELCREMESUPPE
 Croûtons  I  Schni t t lauch I  e igene E in lage  

10€

FRISCHE TAGLIOLINIS  IN BÄRLAUCHPESTO 
Zweier le i  Spargel  I  Cherry  Tomaten I  Z iegenkäse 

24€ 

 

SANFT  GEGARTES  FLANK STEAK (200G)  
Chimichurr i  I  Pommes Fr i tes  I  Bunter  Sa lat

34€  
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