CAMPUS

KLEINIGKEITEN HAUPTSPEISEN ATLANTIC KLASSIKER
GEBACKENE BBQ- ~7 TRUFFEL-LINGUINE KALBSSCHNITZEL 31,-
BLUMENKOHL-WINGS 9,- — mit Tomaten-0Oliven-Sauce *@2% 16,— Pommes Frites, Preiselbeeren,
Sriracha-Mayonnaise, Sesam, — mit Curry-Safran-Garnelen 25 — Gurkensalat, Zitrone
Koriander, Teriyaki

CURRYWURST 14 — CAESAR SALAD 12,-
BROTZEIT 18~ pommes Frites, Currysauce, Kirschtomaten, Crodtons, 2
PfefferbeiBer, Obazda, Emmen- Ketchup / Mayonnaise Grana Padano
taler, Gewiirzgurke, Schinken, — mit Crispy Hahnchenbrust 17 -
Brezel, Schwarzbrot, Fleischsalat SUPER BOWL SALAT @,;m% 13—
Buchweizen, Brokkoli, Erbsen, BBQ-BEEF BURGER 19,-
ROTE BETE- Ny . . .
FALAFEL-BITES -7 g_ Bohnenkerne, Babyspinat, Brioche-Bun, Burger Relish,
] . ) ’ Frithlingslauch, Granatapfel- Cheddar, Bacon, Coleslaw,
geraucherte Paprika-Creme Dressing, Ei (ohne Ei “‘”‘//”) Pommes Frites
CARPAGCIO GESCHMORTE KABELJAU LOIN 29 -
Triiffelmayonnaise, Rucola, OCHSENBACKE 31,- Rostzwiebel-Spinat, Senf-
G_ralna Padano, Balsamico, Bohnenmix, Kartoffel-Sellerie- Beurre Blanc, Kartoffelgratin
Pinienkerne . Piiree, Smoked Pepper Kroepoek
— Sellerie-Carpaccio 'z 12,—
— Rinder-Carpaccio 19,— SUSSES & KASE
GRONKOHL 21— NY CHEESECAKE “% 10,
. Kochwurst, Kasseler, mit einer Kugel Eis nach Wahl
Ruc9|a, Krauter—Schman:im Pinkel, Salzkartoffeln, Senf
_mlt Kése Und LaUCh g“ﬁ“& ].4,_ WARMER HASELNUSS- GEBAY
— mit Zwiebeln und Speck 16,- SCHOKOLADENKUCHEN ~7 9
— mit Lachs 17— LACHSFILET 29,— mit einer Kugel Eis nach Wahl
Limettensauce, SiiBkartoffel- )
Piiree, Rote Riiben-Lauch- BIO-KASE VOM @2’“%
Drei Sorten Rohmilch-Kése,
INDIAN CURRY Cranberry-Cracker, Birnensenf
KOKOS-CURRY- S Reis-Mix, Sesam, Cashews, .
SUPPE 10,- Limone, Koriander, Naan Brot, EIS & SORBETS “z"~
— mit gebackenen Garnelen 15, Frihlingslauch pro Kugel 3,-
— mit Kokos und SiiBkartoffel ://” 19,- Walnuss / Zitrone :“?/” /
TOMATENSUPPE 2" 10— _ it Butter Chicken 25— Kaffee/ Chocolate Fudge /
Schnittlauch-Schmand Cookie Dough / Vanille / Joghurt
G
Alle angegebenen Preise in Euro inklusive MwSt. A0 Fin Restaurant der AT LA N T I C
Auf Nachfrage erhalten Sie eine Zutatenliste fiir e
deklarierungspflichtige Zusatzstoffe und Allergene atlantic-hotels.de/restaurants H O T E L S




