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I M B I S S

Klein, aber oho
 

Angerichtet als Buffet, für einen Steh-Imbiss Zwischendurch oder zum Aus-klang des Abends – stellen 

Sie einfach Ihr individuelles Buffet zusammen!

Imbiss-Buffets (ab 20 Personen)

Vorspeisen  (3 St. = kleines Buffet / 4 St. = mittleres Buffet / 5 St. = großes Buffet)

- Bunte Blattsalate mit zweierlei Dressing

- Hausgemachter Kartoffelsalat

- Kartoffel-Speck-Salat

- Mediterraner Nudelsalat mit Pesto und Gemüse

- Scheiben von Tomate und Mozzarella mit Basilikum-Pesto       

- American Cole Slaw-Salat

- Curry-Nudel-Salat mit Früchten

Warme Snacks  (2 St. = kleines Buffet / 3 St. = mittleres Buffet / 4 St. = großes Buffet)

- Dreierlei Blätterteig-Snacks

- Currywurst-Scheiben in pikant-fruchtiger Sauce

- Kleine Rostbratwürstchen

- Gebackene Chicken-Nuggets mit Sweet-Chili-Sauce

- Wiener Würstchen mit scharfem Löwensenf

- Mini-Frühlingsrollen mit Sojasauce

- Gebackene Kartoffelecken mit Sour Creme

- Kleine Fischstücke in Backteig mit Harissa-Remoulade

- Vegetarische Blech-Pizza

- Vegetarisches Linsen-Curry mit Basmatireis

Hauptgänge  (1 St. = mittleres Buffet / 2 St. = großes Buffet)

- Hähnchenstücke ‚Pesto Rosso‘ mit Gemüsereis

- „Bremer“ Labskaus mit Rollmops, roter Bete und Gewürzgurke 

- Lasagne Bolognese

- Vegetarische Gemüse Lasagne

- Thunfisch-Spinat-Lasagne

- Tortellini Tricolore mit Käse-Sahne-Sauce

- Pikantes Chili con Carne mit Baguette

- Hühnerfrikassee mit Salzkartoffeln

- Kalbsgeschnetzeltes in Champignon-Rahm-Sauce mit Penne
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Desserts  (2 St. = kleines Buffet / 3 St. = mittleres Buffet / 4 St. = großes Buffet)

- Rote Grütze mit Vanille-Sauce

- Mousse au Chocolat mit Mango-Chili-Kompott

- Panna Cotta mit Himbeermark

- Zitronen-Bisquitrolle

- Cheesecake

- Milchreis mit Zimt und Zucker

- Frischer Obstsalat

- Himbeer-Krokant-Schnitte

- Mascarpone-Quark-Creme 

Kleines Imbiss-Buffet (3 Vorspeisen, 2 warme Snacks, 2 Desserts)

€ 23,00 pro Person – individuell

€ 20,00 pro Person – nach Wahl des Küchenchefs

Mittleres Imbiss-Buffet (4 Vorspeisen, 3 warme Snacks, 1 Hauptgang, 3 Desserts)

€ 27,00 pro Person – individuell

€ 24,00 pro Person – nach Wahl des Küchenchefs

Großes Imbiss-Buffet (5 Vorspeisen, 4 warme Snacks, 2 Hauptgänge, 4 Desserts)

€ 29,00 pro Person – individuell

€ 26,00 pro Person – nach Wahl des Küchenchefs

 

Stand: 1. April 2022. Preisänderungen vorbehalten.


