05/2024 FEIERN IM ATLANTIC GRAND HOTEL TRAVEMUNDE

MENODS

Lassen Sie sich und Thre Géaste von unserem Kiichenteam verwohnen! Bitte wiahlen Sie ein einheit-
liches Meni aus unseren saisonal wechselnden Vorschldgen aus. Wir beraten Sie gern bei der Auswahl
des passenden Menis fir Ihre Veranstaltung.

Selbstverstdandlich kénnen Sie einzelne Komponenten der Meniis untereinander tauschen oder neu
kombinieren. Wir kalkulieren Thnen dann den entsprechenden Preis fiir Thr individuell zusammen-
gestelltes Mend.

Die Menliis sind ab 10 Personen buchbar und obligatorisch.

Meniis Frithjahr (1.4.-31.5)

Friithjahrs-Menii 1

Gegrilltes Frithlingsgemise mit Krduter-Quarkcreme
(€12,00)
Frikassee vom Dorsch
mit Frihlingsgemiise und Butterkartoffeln
(€ 28,00)
Topfenknodel mit Zweierlei vom Apfel
(€ 12,00)

ab € 52,00 pro Person

Frithjahrs-Menii 2

Vitello Tonnato vom Kalb

mit Parmesan und gebackenen Kapern

(€ 18,00)
Entrecéte von der deutschen Farse
mit Blattspinat und gebratener Kartoffelterrine

(€ 40,00)

Schokoladencube mit Dulce de Leche

und Karamelleis

(€ 14,00)

ab € 72,00 pro Person
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Meniis Sommer (1.6.-15.9))

Sommer-Menii 1

Tatar vom gerducherten Kalb mit Pilzen
(€ 18,00)
Filet vom Dorsch
mit Schmorgurke und Dillkartoffeln
(€ 26,00)
Griitze von frischen Beeren mit Vanillerahm-Eis
(€ 14,00)

ab €58,00 pro Person

Sommer-Menii 2

Carpaccio vom Wildlachs
mit Kaiserschoten und Rucola

(€ 17,00)

Filet vom Rind mit Zweierlei vom Blumenkohl

und Erbsenstrudel

(€ 40,00)

Panna Cotta mit Aprikosen und Sauerrahm-Eis
(€ 12,00)

ab € 69,00 pro Person

Meniis Herbst (16.9.-15.11.)

Herbst-Menii 1

Ceviche von der Meerésche
mit Tomate und Frihlingslauch
(€ 18,00)
Kalbsbacke mit Steckribe, Schalotten
und Kartoffelterrine
(€ 28,00)
Holundersippchen mit Nougateis
(€ 12,00)

ab € 58,00 pro Person
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Herbst-Meni 2

Gebeiztes Roastbeef mit korniger Senf-Vinaigrette,
griinen Bohnen und Wildkrautern
(€ 18,00)
Sauerbraten vom Reh mit Quitte, Pastinake und Hefeknddel
(€32,00)
Apfel Tarte mit Mandelsauce und Marzipaneis
(€ 14,00)

ab €64,00 pro Person

Meniis Winter (2.1.-31.3))

Winter-Menii 1

Jakobsmuschel mit Gurke
und Granité von Buttermilch
(€ 18,00)
Geschmorte Lammschulter mit Karotte,
Staudensellerie und Gnocchi
(€ 30,00)
Geeistes Sanddorn-Mousse mit Meringue
(€ 14,00)

ab € 62,00 pro Person

Winter-Menii 2

Thunfisch a la plancha mit Algen-Reissalat,

Wasabi-Creme und Soja-Reduktion
(€ 20,00)

Kalbsbrust mit gegrilltem Gemise

und Riesling-Zwiebelfond
(€ 28,00)
Vanille-Rumtopf-Parfait mit Trockenfriichten

(€ 14,00)

ab € 62,00 pro Person



