
 

 

 

Vegan und Vegetarisch  

Süß-Saures Süppchen von der  

Belugalinse | Liebstöckelöl               Vorspeise | Hauptgang 

                           € 8,50   € 15,00 

 

Blattsalate | Kichererbsen | Granatapfel | Kerne |  

Shiso Kresse | Mango-Preiselbeerdressing     € 16,50 

  Optional dazu: 

    

  Gebratene Lachsstreifen 140g Rohgewicht     € 12,00 

   

Rinderfiletwürfel 150g Rohgewicht      € 13,50 

   

Vegane Hähnchennuggets       € 10,50 

 

 

Bowl mit lauwarmen Glasnudelsalat |  

marinierte Urkarotte | Weißkohl | Perlcouscous |  

süß-scharfem Pflaumendipp | Radieschen Sprossen |  

gerösteten Kürbiskernen                                € 25,00 

 

 

Pilzrisotto | frische Kräuter              Vorspeise | Hauptgang 

                           € 18,50  € 24,50 

 Optional dazu: 

 Gebratenes Lachsforellenfilet                      Vorspeise | Hauptgang 

                                 € 10,00   € 13,50 

              Tranchen vom Schweinefilet                          Vorspeise | Hauptgang 

                                € 8,50   € 12,00 

 

Von der Weide und aus dem Wasser  

Ochsenbacke in Rotwein geschmort |  

Kräuterspätzle | Schmorgemüse       € 32,50 

 

Kieler Schnitzel vom Kalb | 
Bratkartoffeln mit Speck | Gurkensalat | 
Preiselbeeren | Sardelle | Kapern                          Vorspeise | Hauptgang 

                                € 20,50   € 31,00 

 

Markeruper Entenkeule | Wacholderrotkohl | 

Kartoffelklöße | Backpflaumensauce                              € 30,50 

 

 

Kutterscholle | Speckstippe | lauwarmer Kartoffelsalat | 

Gurkensalat in Joghurtdressing                    € 29,00 

 

Zanderfilet |Kartoffelkruste | 

Rahmsauerkraut | Speckchip                                      € 30,00 

Zum leckeren Abschluss      

Crème Brûlée von der Tonkabohne | 

Rumtopffrüchten                                     € 11,00 

 

Baumkuchen-Nougat-Törtchen mit Trüffelmousse |  

lauwarme Zimtpflaumen         € 10,00 

 

 

 


