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I M B I S S

Für eine schnelle Mahlzeit, die aber dennoch vielfältig, sättigend und natürlich lecker sein soll, 
empfehlen wir Ihnen unsere Imbissbuffets. Wählen Sie selbst sowohl den Umfang als auch die ein zel
nen Bestandteile. Von feinem Vitello Tonnato bis zu rustikalem Rübenmus mit Kassler servieren wir 
alle Speisen in kleinen Portionen. 

Unsere Imbissbuffets bieten wir für Gruppen ab 20 Personen an. 

Zu allen Buffets reichen wir: 
- Blattsalate mit verschiedenen Toppings und Dressings
- Eine herzhafte Tagessuppe
- Brot und Butter
 

Vorspeisen

Wählen Sie:    4 Gerichte für das Buffet M 
5 Gerichte für das Buffet L 

 Räucherlachs mit Sahne Meerrettich
 Kräutergebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce
 Rauchlachsroulade mit Frischkäse
 Heringshappen 
 Salat von Eismeershrimps
 Kieler Sprotten
 Makrelenfilet aus dem Rauch
 Vitello Tonnato
 Holsteiner Katenschinken
 Rindfleischsalat
 Kleines Laugengebäck mit Frischkäse und Butter
 Gemüsesticks mit Dips
 Kirschtomaten-Mozzarellaspieße mit Basilikumpesto
 Veganer Pilzsalat

Warme Snacks

Wählen Sie:   3 Gerichte für das Buffet M 
4 Gerichte für das Buffet L 

 Fisch im Backteig mit Remouladensauce
 Hähnchenspieße mit Dips
 Kleine Frikadellen mit Mostrich
 Rostbratwürstle mit Mostrich
 Kleiner Leberkäse
 Chicken Nuggets mit Dips
 Currywurst
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 Kleine Bockwürstchen mit Ketchup und Senf
 Gebackene Kartoffelecken mit Kräuterquark
 Vegane Mini Frühlingsrollen mit Chilisauce
 Mini Quiche

Hauptgerichte

Wählen Sie:   1 Gericht für das Buffet M 
2 Gerichte für das Buffet L

 Fischragout in Gemüserahm
 Rindergeschnetzeltes in Pfefferrahm
 Hähnchenpfanne in Curry-Ingwer-Sauce
 Lasagne Bolognaise
 Lachslasagne
 Tortellini gefüllt mit Spinat im Gemüsesud
 Pilzravioli in Tomaten-Kräutersauce 
 vegane Auberginen Melanzane

Desserts

Wählen Sie:   3 Gerichte für das Buffet M 
4 Gerichte für das Buffet L

 Rote Beerengrütze mit Vanillesauce
 Melonen-Minzsalat
 Ananas-Salat
 Salat von frischen Früchten
 Kleine Windbeutel
 Schokoladenbrownies
 Kleine Schwarzwälder-Kirschrolle
 Käsekuchen
 Mini Berliner
 Mandarinencreme
 Mousse au Chocolat im Gläschen
 Sahnereis mit Zimt und Zucker
 Panna Cotta  im Gläschen

Preise:    Imbissbuffet M E 33,00 
Imbissbuffet L  E 39,00  

Ihre individuelle Auswahl: auf Anfrage 


