02/2026 TAGEN IM ATLANTIC HOTEL KIEL

IMBISS

Fiir eine schnelle Mahlzeit, die aber dennoch vielfiltig, sattigend und natirlich lecker sein soll,
empfehlen wir Thnen unsere Imbissbuffets. Wahlen Sie selbst sowohl den Umfang als auch die einzel-
nen Bestandteile. Von feinem Vitello Tonnato bis zu rustikalem Riibenmus mit Kassler servieren wir
alle Speisen in kleinen Portionen.

Unsere Imbissbuffets bieten wir fir Gruppen ab 20 Personen an.

Zu allen Buffets reichen wir:

- Blattsalate mit verschiedenen Toppings und Dressings
- Eine herzhafte Tagessuppe

- Brot und Butter

Vorspeisen Wahlen Sie: 4 Gerichte fir das Buffet M
5 Gerichte fir das Buffet L

Raucherlachs mit Sahne Meerrettich
Krautergebeizter Lachs mit Senf-Dillsauce
Rauchlachsroulade mit Frischkése
Heringshappen

Salat von Eismeershrimps

Makrelenfilet aus dem Rauch

Vitello Tonnato

Landrauchschinken

Rindfleisch-Eblysalat

Kleines Laugengeback mit Frischkédse und Butter
Gemiisesticks mit Dips
Kirschtomaten-Mozzarellaspiefse mit Basilikumpesto
Veganer Pilzsalat

Vegane gefullte Weinblatter
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Warme Snacks Wiahlen Sie: 3 Gerichte fur das Buffet M
4 Gerichte fur das Buffet L

Gebackenes Fischfilet mit Remouladensauce
Hahnchenspiefde mit Dips

Kleine Frikadellen mit Mostrich
Rostbratwiirstle mit Mostrich

Kleiner Leberkése

Chicken Nuggets mit Dips

Currywurst

Gebackene Kartoffelecken mit Krduterquark
Vegane Mini-Frihlingsrollen mit Chilisauce
Mini-Quiche

Vegetarische Pastaspiefse
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Hauptgerichte Wiéhlen Sie: 1 Gericht fiir das Buffet M
2 Gerichte fir das Buffet L

Fischragout in Gemuserahm

Rindergeschnetzeltes in Pfefferrahm
Hahnchenpfanne in Curry-Ingwer-Sauce
Vegetarische Gemiiselasagne

Lachslasagne

Tortellini geflillt mit Spinat in Tomaten-Krautersauce
Pilzravioli im Gemusesud
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vegane Auberginen Melanzane

Desserts Wahlen Sie: 3 Gerichte fiir das Buffet M
4 Gerichte fur das Buffet L

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Melonen-Minzsalat

Ananas-Salat

Salat von frischen Friichten

Kleine Windbeutel
Schokoladenbrownies

Kleine Schwarzwélder-Kirschrolle
Kédsekuchen

Mini-Berliner

Créme von Schwarzen Johannisbeeren
Mousse au Chocolat im Gldaschen
Sahnereis mit Zimt und Zucker
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Panna Cotta im Glaschen

Preise

Imbissbuffet M € 35,00
Imbissbuffet L €41,00

Thre individuelle Auswahl: auf Anfrage



