01/2024 TAGEN IM ATLANTIC HOTEL KIEL

FINGERFOOD

Lassen Sie sich und Thre Gaste von unserem Kiichenteam verwohnen! Passend fiir einen Empfang oder
als kleiner Snack fiir zwischendurch empfehlen wir unsere kleinen Kostlichkeiten. Unsere Fingerfood-
Ideen bieten wir ab 20 Stiick pro Sorte an.

Bunt belegte Baguette-Canapées

- R&ucherlachs und Sahne-Meerrettich € 4,00
- Gebeizter Lachs und Senf-Honigsauce € 4,00
- Holsteiner Katenschinken € 4,00
- Bernsteiner Kise € 4,00
- Camembert € 4,00
- Nordseekrabben €5,00

Kalte Kostlichkeiten

- Gemusesticks mit Krauter-Dip € 3,50
- Matjestatar im Weckglas € 4,50
- Rauchlachsroulade mit Frischkase € 4,50
- Kirschtomaten-Mozzarellaspiefs mit Basilikumpesto € 3,50
- Kleines Laugengeback mit Frischk&dse und Butter €3,50

Warme Leckereien

- 3 kleine vegane Frithlingsrollen mit Sojasauce € 4,00
- 3kleine Frikadellen mit Mostrich € 4,00
- 2 marinierte Hahnchenspiefse mit Chilisauce € 4,50
- Garnelenspiefs (2 Garnelen) mit asiatischem Dip € 6,00
- 2 marinierte Rinderfiletspiefse mit roter Zwiebelmarmelade € 6,00
- 3 Mini Quiche € 6,00

Siifde Raffinessen

- Rote Waldbeerengriitze mit Vanillesauce € 4,00
- 2 kleine Windbeutel auf Beerenrago(t € 4,00
- 2 Mini Muffins € 4,00
- Obstsalatim Glas € 4,00
- Mousse au Chocolat im Gldschen € 4,50
- Schokoladenbrownie mit Vanilleschaum € 4,50

- Himbeer-Joghurtmousse im Glaschen € 4,50



