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T A g u n g S b u f f e T S  –  f i n g e R f o o d

Short but not simple
 

Die Agenda ist genau geplant und für Pausen wenig Zeit? Auch hier bieten wir Ihnen mit unseren 

Fingerfoodbuffets eine attraktive Alternative zum gesetzten Essen. Lassen Sie sich von unseren 

Empfehlungen inspirieren oder stellen Sie sich Ihr eigenes Fingerfoodbuffet zusammen:

 

Alle angegebenen Preise verstehen sich pro Person sowie inkl. der derzeit gesetzlich gültigen MwSt.

Fingerfoodbuffet

Tomaten-Bulgur-Salat mit mariniertem Pulpo

Antipasti mit Parmesan

Paprika-Schafskäse-Mousse mit Serrano-Croûtons

* * *

Falafel-Kichererbsen-Bällchen mit Joghurt-Minz-Dip

Mini-Wiener im Röstimantel  

Asiatische Mini-Nudelsticks

* * *

Kaffee-Crème-Brûlée

Buttermilch-Panna-Cotta mit Orangenragout

E 25,90
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Frei kombinierbare Fingerfood-Menübausteine

Unser Vorschlag trifft es nicht ganz? Stellen Sie sich Ihr individuelles Buffet aus unseren frei 

kombi nierbaren Bausteinen zusammen. Der Buffetpreis setzt sich dann aus den gewählten Einzel

komponenten zusammen.

Suppen

- Austernpilz-Rosmarin-Suppe   " 4,50

- Maiscreme-Chili-Suppe  " 3,50

- Grüne-Erbsen-Kresse-Suppe  " 4,20

- Wildkraftbrühe mit Einlage  " 3,80

 

Im Glas

- Antipasti-Salat mit Grana Padano " 1,90

- Artischocken-Oliven-Salat mit roten Zwiebeln  " 2,10

- Falafel-Kicherbsen-Bällchen mit Joghurt-Minz-Dip    " 2,90

- Tomaten-Bulgur-Salat mit Knoblauchwurst     " 2,40

- Caesar Salat mit Hähnchenbruststreifen  " 2,50

- Spanische Fleischbällchen mit Paprika-Salsa  " 2,60

- Hummermousse mit Safran-Schmand  " 3,50

- Vitello Tonnato  mit Thunfischsauce  " 3,40 

- Paprika-Schafskäse-Mousse mit Serrano-Croûtons  " 2,90

- Couscous-Salat mit Crevetten und Koriander-Pesto     " 2,90

- Chorizo-Mousse mit gegrillten Auberginenwürfeln  " 2,60

- Humuscreme mit Salsiccia-Wurst und Petersilie   " 3,70

- Salat von Tomate und Mozzarella mit Basilikum-Pesto  " 2,90

- Spieß von der Mini-Frikadelle mit Fetakäse  " 2,20

Happy Spoon

- Thunfisch-Praline mit Kapern und Gemüse-Salat " 2,90

- Lammrücken auf Pilzragout " 2,10

- Gebackene Garnele auf Avocado-Mayonnaise " 1,90

- Maispoularden-Praline im Pistazienmantel " 1,80

- Tomaten-Spargel-Salat mit gegrilltem Tofuwürfel " 1,90
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Warm

- Gemüse-Tempura-Sticks  " 2,50

- Mini-Cheeseburger  " 3,50

- Mini-Pizza  " 3,50

- Knuspriger Fetakäse mit getrockneten Tomaten  " 3,00

- Datteln im Speckmantel  " 3,50

- Mini-Back-Camembert mit Preiselbeerragout " 2,80

- Satéspieße von der Hähnchenbrust mit Erdnuss-Sauce " 3,50

Tramezzini belegt mit:

- Salami oder Schinken, Käse " 2,80

- Parmaschinken, getrocknete Tomate, Rucola " 3,50

- Frischkäse, Gurke, Paprika, Gartenkresse " 2,30

Wraps:

- Roastbeef " 4,90

- Marinierte Hähnchenbrust " 3,80

- Thunfisch-Mais " 4,30

Dessert

- Tiramisu mit frischen Früchten " 5,50

- Lasagne von dunkler und heller Schokoladenmousse 

 mit Pflaumenragout " 4,90

- Helle und dunkle Profiteroles " 6,90

- Mango-Pannacotta mit Himbeerragout " 4,90

- Vanille-Mascarpone-Parfait mit Pistazien-Crumble " 4,60

- Frischer Ananas-Minz-Salat mit Prosecco-Brombeer-Sorbet " 4,50

- Mocca-Crème-Brûlée mit Amaretti Eiscreme " 4,90

- Mandel-Mascarpone-Küchlein mit Apfelsorbet " 4,60

- Cookiemousse mit Oreo-Keks " 5,90

- Weiße Schokoladen-Ricottacreme mit Knusper-Hippe " 6,90


