Herzlich Willkommen in der ATLANTIC Bar!

Bei uns erwarten Sie nicht nur Experten in der Kunst des
Cocktailmischens, sondern auch echte Gastgeber, die darauf brennen,
lhnen ein unvergessliches Erlebnis zu bieten.

Tauchen Sie ein in die Welt der Barkultur und entdecken Sie unsere
erlesenen Sorten an Gin, Whisky und Rum. Ob Sie nach einem perfekt
gemixten Drink, einer entspannten Atmosphare oder einfach nach guter
Unterhaltung suchen —lassen Sie sich von unserer Expertise und
Gastfreundlichkeit begeistern.

GenieBen Sie lhren Drink auch gerne in unserem gemdtlichen Hofgarten
oder bei einer schonen Zigarre in der Smokers Lounge.

Das Team rund um Felix Strohbehn freut sich auf Sie!




INHALTSVERZEICHNIS

Seite 3-4 AuBergewthnliche Alkoholfreie Alternativen
Seite 5 Aperitifs
Seite 6-11 Cocktails
Seite 12-13 Prosecco, Sekt & Champagner
Seite 14-18 Weinwelt & Empfehlungen
Seite 19 Bier
Seite 20 Alkoholfreie Getranke & Safte
Seite 21-22 Kaffee & Tee
Seite 23 Vodka & Rum
Seite 24 Gin
Seite 25-27 Whiskey, Brandy, Cognac
Seite 28 Krduter, Bitter,
Seite 29 Likére
Seite 30 Calvados, Tequila, Aquavite & Korn
Seite 31 Obstbrande & Grappa
Seite 32-33 Speisen
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Spritz 0,2 10,5
Eine Variante des Aperol Spritz, mit Spritz Sirup, Tonic und Soda

Wild Berry Delight 0,2 10,5
Eine Variante zum Lillet Wild Berry,
mit Undone No 8 und Thomas Henry Wild Berry

Lava Belle 0,2 10,5
Alkoholfreier Lavendellikdr aufgegossen mit
Thomas Henry Tonic Water

Champagner-Bratbirne von Jorg Geiger 01 75
Feiner Geschmack der Champagner Bratbirne 0,751 49
mit dezenten Gerbstoffnoten.

ViSecco Sauvignon Blanc von Jérg Geiger 0,1 6
Sauvignon Blanc schonend Vakuum destilliert 0,751 40
Rose von Jérg Geiger 021 75
Leicht und spritzig mit Aromen von Rose, 0,751 24
Minze und Apfel

Bio Aecht Kimmel von Jorg Geiger 0,375 22

Spannende Kombination von Kimmel, Krautern, Honig, atherischen Noten und
Frische -vegan.
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Edition Lamothe von Jorg Geiger 021 85
Cabernet Sauvignon und Merlot aus dem Bordeaux 0,751 27
schonend entalkoholisiert

Ratskeller Edition Null 0,21 8,5
Alkoholfreier WeiBwein
Corona Cero 0,0% 0,355 4,90

Alkoholfreies Bier

Tanqueray 0,0 Tonic 0,2 13,6
Alkoholfreier Gin mit Thomas Henry Tonic

Tiki Sour 0,2 11,5
Undone- Not Rum, Ananassaft, Limettensaft, Mandelsirup

Manhatten Smash 0,2 10,50
Undone- Not Whiskey, Zitronensaft, Zuckersirup, Minze

Nogarita 0,2 12,50
Undone- Not Mezcal, Limettensaft, Agavendicksaft

Fir weitere Alkoholfreie Getranke wenden Sie sich gern an unser
Servicepersonal.
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APERITIF

Port Dry White / Tawny 19%
Sandeman fino / medium dry 15%
Belsazar White / Rosé / Red 18%

Aperol Spritz, Belsazar Rosé Spritz,
Hugo, Lillet Wild Berry
Campari- Orangensaft /-Soda

Dubonnet French Connection
{Dubonnet, Grapefruitsaft, Tonic Water)

Chambord Royale
Kir Royale

Crodino Spritz
{Crodino Bitter, Tonic)

Martini Vibrante -Soda (alkoholfrei)
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UNSERE BAR KLASSIKER

Old Fashioned
Woodford Reserve, Soda, Angostura, Zucker

Dry Martini Cocktail
Gin, Noilly Prat, Olive

Negroni
Gin, Campari, Vermouth Red

Gin Fizz
Gin, Zitronen Saft, Zuckersirup, Soda

Singapore Sling

Gin, Cherry Heering, Bénédictine, Angostura,
Grenadine, Ananassaft, Soda, Zitronensaft

Manhattan
Bulleit Rye, Vermouth Red, Angostura, Cocktailkirsche

Sazerac
Absinth, Woodford Reserve, Peychaud's Bitter
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RUM COCKTAILS

Botucal Old Fashioned 19
Botucal, Soda, Angostura, Zucker

Mojito 14
Havana Club 3y, Limetten, Minze, weiBer Rohrzucker,

Dark’n Stormy 18
Botucal, Ginger Beer, Orangenzeste

Daiquiri 14
Havana Club 3y, Limettensaft, Zuckersirup

Mai Tai 19,5
Havana Club 3y, Myer's Rum, Overproof Rum, Apricot Brandy,
Mandelsirup, Lime Juice, Zitronensaft, Ananassaft

Pusser’s Painkiller 18
Pusser’s Rum, Kokossirup, Orangensaft, Ananassaft

Old Cuban 22,5
Havana 7y, Zuckersirup, Limettensaft,
Minze, Angostura, Champagner

Pifia Colada 16
Havana Club 3y, Myer’ s Rum, Ananassaft, Kokosnusssirup, Sahne

Caipirinha 12,5
Cachaca, Limette, weiBer Rohrzucker
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GIN COCKTAILS

Pornstar Martini 18
Sir Edmond Gin, Passoa, Limettensaft, Prosecco

Sir Edmond Sky 18,5
Sir Edmond Gin, Limettensaft, Ananassaft, Vanillesirup, Rohrzucker

London Mule 15,5
Gin, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke

VODKA COCKTAILS

Vodka Martini 15
Absolut Vodka, Noilly Prat, Olive

Cosmopolitan 16
Absolut Vodka, Cranberry, Cointreau, Limette

White Russian 14,5
Absolut Vodka, Kahlua, Sahne

Espresso Martini 16
Absolut Vodka, Kahlua, Espresso, Zuckersirup

Moscow Mule 15,5
Absolut Vodka, Ginger B., Limettensaft, Gurke
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WHISK(E)Y COCKTAILS

Mint Julep 16,5
Woodford Reserve, Minze, Rohrzucker

Lynchburg Lemonade 16,5
Jack Daniels, Zitronenlimonade, Cointreau,
Limettensaft, Zitronensaft

Gentleman Mule 17
Gentleman Jack, Ginger Beer, Limettensaft, Gurke

FANCY AND TASTY

Parisienne 16,5
St.Germain, Grand Marnier, Rhabarbersaft, Limettensaft,
Eiweil3, Minze, Orangenzeste

Gimlet 43 15
Gin, Likor 43, Lime Juice, Limettensaft

Long Island Ice Tea 21
Absolut Vodka, Gin, Havana Club 3y,
Tequila Blanco, Cointrau, Limette, Orangensaft, Cola

Mr. Peach 15,5
Absolut Vodka, Gin, Pfirsichnektar,
Maracujanektar?, Cranberrynektar, Mandelsirup, Limettensaft

Solero 14,5
Tequila Blanco, Maracuja, Karamell, Sahne
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SOURS

Aperol Sour
Aperol, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweil

Lemon Cake
Likér 43, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweil3

Vodka Sour
Absolut, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweil

Whiskey Sour
Wild Turkey 1071, Zitronensaft, Zuckersirup, Eiweil

Gin Sour
Beefeater, Zitronensaft, Zuckersirup, EiweiB
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MOCKTAILS

I[panema
Limetten, weiBer Rohrzucker, Ginger Ale

Coconut Kiss
Kokossirup, Sahne, Ananassaft, floated Sauerkirsch

Tropical Peach
Pfirsichnektar, Maracujanektar, Cranberrynektar,
Mandelsirup, Limettensaft

Lemon Fresh
Maracujanektar, Limettensaft, Bitter Lemon,
WeiBer Rohrzucker

Toxic Garden
Minze, Gurke, Holunderblitensirup, Tonic Water,
Zitronen Limonade

Virgin Solero
Maracuja, Karamell, Sahne

Sie haben einen Lieblingsdrink?
Sprechen Sie gerne unsere Barkeeper auf ein Rezept
oder eine Empfehlung an.

Alle Preise in Euro inklusive MwSt.

Ihr Atlantic Bar-Team
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PROS S
CHAMPAGN
Sartori Prosecco DOC Brut

ATLANTIC Sekt Extra Dry

Chapin & Landais, Crémant de Loire
Lanson Champagner Le Black Label Brut
Lanson Champagner Le Rosé Label Brut

Visecco

Alkoholfreies Destillat aus Sauvignon Blanc,
mit Friichten, Zitrus, Grasern und Bliten
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CHAMPAGNER FLASCHEN

Dom Perignon 2013

Dom Perignon rosé 2009

Lanson Blanc de Blanc

Lanson Noble Brut Vintage 2004
Lanson Le Black Label Brut
Lanson Le Black Label Brut

Lanson Champagner Le Rosé Label Brut

0,75
0,75l
0,75l
0,75l
1,51
3,0l
1,51
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ATLANTIC Hotels Weinwelt

Wein ist seit ewigen Zeiten eines der wichtigsten Getranke der
Menschheit. Es ist ein Genussmittel, welches viele gute Essen
abrundet und in jeder Hotelbar eine wichtige Rolle spielt.

Mit der Weinwelt bieten wir lhnen in allen Hotels der ATLANTIC
Gruppe ein breit gefachertes Weinangebot im offenen Ausschank.
Die Weine werden von einem Weinkompetenz Team der
ATLANTIC Hotels ausgesucht. Hierzu gehéren Sommeliers,
erfahrene Hoteldirektorlnnen und natrlich Sie, unsere Gaste der
ATLANTIC Hotels.

Jahrgange unserer Weine kdnnen abweichen.
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2023

2022

2024

2022

2023

2022

2023

2022

2023

OFFENE

Riesling
Vom Schiefer
Weingut Clisserath, Mosel

Riesling
Just, vegan
Gut Hermannsberg, Nahe

WeiBburgunder
Karl Pfaffman, Pfalz, vegan

WeiBer Burgunder
Element
Weingut Alois Kiefer, Pfalz

WeiBburgunder / Chardonnay
Grohsartig
Weingut Groh, Rheinhessen

Griner Veltliner Bio
Weingut Loimer, Kamptal

Grauburgunder
Weingut Dénnhoff, Nahe

Pinot Grigio
Silvio Jermann, Friaul

Chardonnay
Cantina La Vis Trentino, Stdtirol
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OFFENE ROTWEINE

2023 Spatburgunder, vegan 0,21 9,6
Karl Pfaffman, Pfalz 0,751 32
2022  Blaufrankisch Cuvée
Cuvée No1, BIO 0,21 11,4
Weingut Klumpp, Baden 0,75 38
2020  Domane Gobelsburg 0,21 10,8
Zweigelt, Niederosterreich 0,751 36
2020  Tempranillo Cuvée
Crianza 0,21 9,9
Finca Athus, Rioja 0,751 33
2021 Sangiovese / Merlot
Chianti Colli Senesi Farnetella 0,21 11,7
Toscana 0,751 39
2020  Valpolicella Superiore Ripasso 0,21 12,9
Capitel San Rocco, Tedeschi, Venetien 0,751 43
2023 Primitivo Orus, 0,2l 10,5
Vinosia, Apulien 0,751 35
2020 Merlot / Cabernet Sauvignon 021 93
Chéteau Les Rosiers, Bordeaux AC 0,751 31
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OFFENER ROSEWEIN

2023  Pinot Noir Rosé,
Element 0,21 9,3
Weingut Alois Kiefer, Pfalz 0,75 31

FLASCHENWEINE

WEISS
2021 WeiBburgunder Kalkgestein
Friedrich Becker, Pfalz 0,751 52
2022  Vincent Gaudry Le Tournebride Sancerre
Sauvignon Blanc, Demeter 0,751 61
ROT

2018  Spatburgunder
Friedrich Becker, Pfalz 0,751 51

2020  Vifiedos de Labastida Remelluri Rioja

Tempranillo / Grenache 0,751 49
2018  Saint Emilion Grand Cru Chateau Valade
Merlot / Cabernet Franc 0,751 68
ROSE
2022  Coteaux d'Aix-en-Provence,
AIX, Grenache Cuvée 0,751 44
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2023

2019

2022

2022

2012

2023

UNSERE EMPFEHLUNGEN

Cloudy Bay Marlborough
Sauvignon Blanc

Baron de Lay Reserva Rioja
Tempranillo, vegan

WeiBburgunder
Weingut Schrdck, Burgenland

Miraval Rosé
Cotes de Provence

Riesling Spatlese trocken
Weinglter Wegeler, Geheimrat”J"
Griner Veltliner Smaragd
Weingut Knoll, Wachau

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75l

0,75

Jahrgénge alle unserer Weine kdnnen abweichen,
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Beck's Pils

Haake Beck Krausen

Franziskaner Hefeweizen

Spaten Minchner Hell

FLASCHENBIERE

Leffe Brune

Franziskaner Hefeweizen
Alkoholfrei / Dunkel

Beck’s Pils (alkoholfrei)
Corona Cero 0,0%

Vitamalz (alkoholfrei)

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich

BIER
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ALKOHOLFREIE

Magnus Imperial feinperlig / still

Cola, Cola light, Mezzo Mix
Cola Zero, Fanta, Sprite

Thomas Henry Tonic Water, Dry Tonic,
Soda Water, Ginger Ale, Wild Berry,
Bitter Lemon, Spicy Ginger Beer

Fever Tree
Indian Tonic / Mediterranean Tonic Water

Bionade Holunder

Red Bull

Vaihinger Safte & Nektare

Ananas, Apfel klar, Banane, Cranberry,
Maracuja, Orange, Pfirsich, Traube,
Sauerkirsche, Tomate, Johannisheere

Rosé Grapefruit, Rhabarber naturtrib

Saft / -schorle
Saft / -schorle

Frisch gepresster Orangensaft
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Espresso

Espresso doppelt
Espresso Macchiato
Espresso Macchiato doppelt
Tasse Kaffee Crema
Bio Chai Latte

Bio Macha for Latte
Milchkaffee
Cappuccino

Latte Macchiato
Becher Kakao

+Karamell / Vanille

KAFFEE

+Haferdrink, Soyadrink, laktosefreie Milch

3.4
55

6,5
3.9
59
6,9
4,9
4,5
4,9
4,7

Gerne bereiten wir lhnen die Kaffeespezialitdten auch koffeinfrei zu.

Bitte Fragen wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal
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KANNCHEN
LOSER TEE VON ALTHAUS

SCHWARZTEE
Assam Meleng
Darjeeling Puttabong
English Breakfast St. Andrews

Earl Grey Supreme 6,9
GRUNER TEE

Lung Ching Light

Casablanca Mint

Royal Pai Mu Tan (WeiBer Tee)

Grlner Matinee 6,9
KRAUTERTEE

Bavarian Mint

Wellness Cup

Ginger Breeze

Rooibosh Vanilla Toffee

Chamomile Meadow 6.9
FRUCHTETEE

Red Fruit Flash

Coco White

Persischer Apfel 6.9
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VODKA

Absolut Vodka, Schweden 40%  A4cl 9,5
Ciroc Vodka, Frankreich 40%  A4cl 12,5
Grey Goose, Frankreich 40%  A4cl 14
Belvedere, Polen 40%  A4cl 17
Ketel One, Holland 40%  4cl 11,5
RUM
Havana Club 3 Jahre, Cuba 40%  4d 9,5
Havana Club Especial, Cuba 40%  4d 11
Havana Club 7 Jahre, Cuba 40%  A4d| 12
Havana Club Maestros 45%  A4d| 21,5
Don Papa Baroko, Philippinen 40%  A4d| 15,5
Botucal Reserva, Venezuela 40%  A4d 15,5
Ron Zacapa 23, Guatemala 40%  Ad 19,5
Ron Zacapa X0, Guatemala 40%  Ad 38
AH Riise, Very Rare, Danemark ~ 42%  4dl 28
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Bombay Sapphire, England
Tanqueray, England
Tanqueray No.10, England
Tanqueray alkoholfrei, England

Beefeater London Dry, England

GIN

40%
47,3%
47,3%
0,0%
40%

Beefeater 24 London Dry, England 45%

Plymouth Gin, England
Hendrick’s Gin, Schottland
Gin Sul, Deutschland
Monkey 47, Deutschland
Mitnig, Deutschland

Malfy Gin, Italien

Gin Mare, Spanien

Sir Edmond Gin, Niederlande

Kyré Gin, Finnland

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal
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AMERICAN WHISK(E)Y

Jack Daniel’s 40%  A4cl 9,5
Jack Daniel’s Gentleman Jack 40%  A4cl 11,5
Jack Daniel’s Single Barrel 47%  4cl 14,5
Jim Beam 40%  4d 10
Woodford Reserve 43,2% A4cl 13
Wild Turkey 101 50,5% 4l 11
Bulleit Rye 45%  4cl 12,5

SCOTCH WHISKY

Chivas Regal 12 Jahre 40%  4d 12

Chivas Regal 18 Jahre 40%  4d 21,5

Johnnie Walker Black Label 40%  4cl 12,5

Johnnie Walker Blue Label 40%  4cl 45
25
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MALT WHISKY

Ardbeg 10 Jahre, Islay 46%  4cl 16,5
Glenfiddich 12 Jahre, Speyside 40%  A4cl 13
The Glenlivet Founder’s Reserve  40%  4dl 13
The Glenlivet 12 Jahre, Speyside  40% 4l 13,5
The Glenlivet 15 Jahre, Speyside  40% 4l 21,5
Lagavulin 16 Jahre, Islay 43%  A4cl 23,5
Laphroaig 10 Jahre, Islay 40%  4d 14
Oban 14 Jahre, Highland 43%  4d 21
The Dalmore 15 Jahre, Highland  40%  4d 25
Glenmorangie 18 Jahre, Highland 43%  4d 32
GlenDronach 12 Jahre, Highland  43%  4d 14,5
Talisker 10 Jahre, Skye 45,8% Adl 14,5
Kyr6 Malt Rye, Finnland 47,2% A4cl 12
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IRISH WHISKY

Tullamore Dew 40%  4d 9

Jameson 40%  A4cl 10,5
Jameson Black Barrel 40%  A4cl 15,5
Redbreast 12 Jahre 40%  A4cl 18,5
Redbreast 15 Jahre 46%  4cl 24,5

BRANDY/COGNAC/ARMAGNAC

Asbach Uralt 5 Jahre 40%  4d 7
Carlos | 40%  A4d| 8
Martell Cordon Bleu 40%  A4d| 39,5
Osborne Veterano 30%  A4d 7
Hennessy VSOP 40%  A4d| 17,5
Hennessy XO 40%  A4d 39,5
Remy Martin VSOP 40%  A4d 15,5
Trianon de Saint Ferdinand 40%  A4d 45

Vieil Armagnac Vintage 1933
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KRAUTER / BITTER

Martini Vibrante, alkoholfrei 0,0% 4
Averna 29%  4d
Cynar 16,5% 4cl
Ramazzotti 30%  A4d
Fernet Branca 39%  4d
Branca Menta 28%  4d
Jagermeister 35%  4d
Underberg 44% 2
Ouzo 12 40%  4d
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LIKORE

Amaretto di Saronno 28%  4d
Baileys Irish Cream 17%  4d
Ramazotti Crema 17%  4d
Cointreau 40%  4d
Frangelico Haselnusslikér 20%  A4d
Grand Marnier 40%  4d
Licor 43 31%  4d
Pimm’s No. 1 25%  4d
Pernod 40%  A4d|
Ricard 40%  A4d|
Sambuca Molinari 40%  A4d|
Southern Comfort 35%  A4d
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TEQUILA

Don Julio Blanco 38% 4 14
Olmeca Reposado 35% 4 9,5

CALVADOS

Dauphin VSOP 40%  4d 7

AQUAVIT / KORN

Aalborg Jubildums Aquavit 40%  2d 45

Linie Aquavit 41,5% 2d 5

Malteserkreuz Aquavit 40%  2d 45

First Bismarck Korn 38%  2d 4,5
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OBSTBRANDE

Obstbrand aus Apfeln & Birnen 40% 2 6,5
Piekfeine Brande

Haselnuss Spirituose 40% 2 8,5
Piekfeine Brande

Framboise 45% 2 7,5
Nusbhaumer
Vieille Prune 42% 2 8,5
Nusbhaumer
Poire-Williams 40%  2d 75
Nusbhaumer
Mirabelle 45%  2d 7,5
Nusbaumer
No. 1 Wildkirsche 43% 2 18
Ziegler

GRAPPA
Grappa Nonino Chardonnay 41% 2 9,5
Grappa di Julia Superiore 38%  2d 8
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SPEISEN

Kalbsschnitzel
Bratkartoffeln, Speck, Preiselbeeren, Gurkensalat, Zitrone

Club Sandwich
Bio-Spiegelei, gegrillte Hahnchenbrust,
Speck, Pommes Frites, Honig-Senf Mayonnaise

Club Sandwich Vegetarisch
Bio-Spiegelei, gegrilltes GemUse,
Pommes Frites, Honig-Senf Mayonnaise

Hausgemachter Flammkuchen

mit Raucherlachs, Schnittlauch, Spinat

mit Paprika, Feta, Frihlingslauch, rote Zwiebeln
mit Speck, Friihlingslauch, Rucola

Rindercarpaccio
Triffelmayonnaise, Rucola, Grana Padano, Pinienkerne

BBQ Cheeseburger
Patty vom Limousin Rind aus der Region, Cheddar, Tomate,
Gurke, Romanasalat, eingelegte Zwiebeln

Penne Pasta Arrabiata
Grana Padano

+ gebratene Rinfleischspitzen
+ gegrillte Hahnchenbrust

+ gebratene Garnele

Anti Pasti Teller
Champignons, Paprika, Zucchini, Oliven-Tapenade,
Grissini, Schinken
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich

bitte an unser Servicepersonal
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Triffel Toast Hawaii ,ALTO”
Rucola

Rosmarin-Kartoffelrosti
Raucherlachs, Schmand, kleiner Salat

Caesar Salat

Speck, Cro(itons, Tomate, Parmesan, Schnittlauch
+ gebratene Rindfleischstreifen

+ gegrillte Hahnchenbrust

+ gebratene Garnele

ATLANTIC Currywurst
Hausgemachte CurrysoBe, Pommes Frites

Tomatensuppe
Créme Fraiche, Croltons

StBkartoffelpommes/
Zweierlei Dip - Baconaise und Mango

Glas Oliven

Portion Niisse

Kaseteller

Auswahl an Rohmilch-, und Hartkasesorten,

Frucht-Senf, Feigen, Cracker

Warmer Schokoladenkuchen
Vanille Eis

8,5

4,5
1.5

16

Alle Preise in Euro inklusive MwSt.
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Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen wenden Sie sich
bitte an unser Servicepersonal

05/25



