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M E N ü S

Für Ihren festlichen Rahmen bieten wir Ihnen unsere feierlichen Menüs, 

die ab 10 Personen buchbar sind:

Ab 25 Personen empfehlen wir Ihnen unsere Buffets.

Menü I

Tomatencremesuppe / Basilikumpesto

 
* * *

Tranchen vom Schweinefilet / buntes geschmortes 

Gemüse der Saison / Ofen-Kräuterkartoffeln

oder

Seelachsfilet / Schwenkgemüse /

gebratene Schupfnudeln / Dillschaum

oder

Pasta / vegetarische Gemüsebolognese /

Rucola / Parmesan

 
* * *

Bremer Rote Grütze / Vanillesoße

 

E 31,50 pro Person
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Menü II

Paprika-Schmand-Suppe / frische Kräuter / Croûtons

 
* * *

Geschmorte Ochsenbacke / Merlot-Sauce / 

Bohnen-Speck-Bündchen / Kartoffel-Kräuter-Stampf

oder

Gebratenes Lachsfilet / Rahmspinat / 

Rosmarinkartoffeln

oder

Mit Gemüse gefüllte Paprika / 

Kräuter-Oliven-Crumble / Tomatenbulgur

 
* * *

Schokoladenküchlein / Fruchtsorbet

 E 33,50 pro Person

Menü III

Schafskäse in Folie gebacken / Oliven / 

Tomaten / Rucola

oder

Rinderkraftbrühe / Gemüsestreifen / Markklößchen

 
* * *

Rosa gebratenes Steak vom Rind / Zuckererbsen in 

Limonen-Chilibutter / Kartoffelgratin / Thymianjus

oder

Auf der Haut gebratenes Zanderfilet / 

bunte Gemüsestreifen / Couscous

oder

Knusprige Bergkäsenocken / braune Butter / 

buntes Gemüse / Kräuterschaum

 
* * *

Cheesecake / Beeren der Saison

 E 38,50 pro Person

Eine Kennzeichnung aller Allergene erhalten Sie gerne auf Nachfrage.


