
 
 
 
 

 
Herzlich Willkommen 

im ATLANTIC Hotel Universum! 
 
 
Das ATLANTIC Hotel Universum, erbaut im Jahr 2000, setzt für Bremens Hotellerie neue Maßstäbe: 
In der gelungenen Symbiose aus Naturnähe und Interieur-Design fühlen Sie sich bei uns 
gleichermaßen wohl. Ideal gelegen, am Rande des idyllischen Bürgerparks, wohnen Sie ruhig und 
ganz nah – schnell und bequem sind Sie mitten in der City.  
 
Das Besondere unseres Hotels liegt in seiner puristischen Kraft, die sich an hohen 
Gestaltungskriterien orientiert. Das Interieur-Design des Hauses wurde mit dem contractworld-award 
2001 ‚Best of Category Hotels/Restaurants’ prämiert und war für den ‚Designpreis der 
Bundesrepublik Deutschland 2002’ nominiert.  
 
Unser Haus verfügt über 146 Doppelzimmer (auch zur Einzelnutzung) sowie 4 Studios und 8 
Konferenzräume mit einer Gesamtkapazität von bis zu 500 Personen. 2003, 2004, 2005 und für 2006 
wurden wir als einziges Bremer Haus aufgenommen in ‚Die besten Tagungshotels Deutschland’, 
herausgegeben vom Schimmel Verlag.  
 
Unsere Cross-over-Küche des Restaurant CAMPUS mit mediterran-asiatischen Schwerpunkten 
wird Sie begeistern! 
 
Das in unmittelbarer Nachbarschaft befindliche UNIVERSUM®BREMEN – erkennbar an seiner 
außergewöhnlichen Form (häufig als ‚Walfisch’ oder ‚Ufo’ interpretiert) – eignet sich außerhalb des 
‚normalen’ Besuches tagsüber hervorragend für eine Abendveranstaltung in exklusivem Rahmen.  
 
Auf den kommenden Seiten stellen wir Ihnen das ATLANTIC Hotel Universum näher vor.  
 
 
Für evtl. Fragen stehen wir Ihnen gerne jederzeit zur Verfügung (Tel. 0421 – 24 67 – 0):  
 
           Tel.-Durchwahl 
Hoteldirektion     Ariane Manako     - 553 
 
 
Zimmerreservierung   Sabrina Wunsch    - 555 
     Daniela Laue    - 555 
         FAX  - 552 
 
Bankettverkaufsleitung    Lena Albers     - 553 
         FAX  - 552 
 
Empfangsleitung   Stefanie Campe    - 540  
         FAX  - 500 
 
Restaurant CAMPUS    Marc Schmidt, Küchenchef  - 536  
     Luca Cagliani, Restaurantleiter  - 533 
 
Technischer Leiter    Sven Schröder     - 597 
      
 

 

 
 



 
 
 
 

>> Wir möchten, dass Sie uns gut finden // 
 
  mit dem Flugzeug, dem Auto oder mit der Bahn<< 
 
 
Mit dem Flugzeug: 
 
Internationaler Flughafen Bremen liegt ca. 20 Autominuten vom ATLANTIC Hotel Universum 
entfernt: 
 

1. Transfer mit der Straßenbahnlinie 6 bis zur Universität Haltestelle 
Naturwissenschaften I (NW I); Fahrtzeit ca. 30 Minuten. 

2. Mit dem PKW: Ab Flughafen Richtung Innenstadt; an der Kreuzung mit der 
Neuenlander Straße links; nach ca. 700 m rechts auf die B 75 Richtung Autobahn 
A 27 Bremerhaven / B 6 Richtung Vegesack bzw. A 27 Bremerhaven; Abfahrt 
Universität/ Universum, nach ca. 2 km an der 1. Ampel rechts, Wiener Straße bis 
zum Ende durchfahren, vorletztes Gebäude auf der rechten Seite (blaues 
Gebäude). 

 

Mit der Bahn: 
 
IC/ ICE Hauptbahnhof liegt 8 Autominuten vom ATLANTIC Hotel Universum entfernt: 
 

1. Transfer mit der Straßenbahnlinie 6 bis zur Universität Haltestelle  
Naturwissenschaften I (NW I); Fahrtzeit ca. 14 Minuten.  

2. Transfer mit dem Mietwagen, vom Hauptbahnhof über Parkallee Richtung 
Universität/ Universum, nach der Unterführung an der 2. Ampel (silbernes 
Gebäude) links abbiegen. Das Hotel liegt dann auf der linken Seite (blaues 
Gebäude) 

 
Mit dem Auto: 
 
A 1 bis Bremer Kreuz, A27 Richtung Bremerhaven bis zur Ausfahrt Bremen – Universität, 2. 
Ampel rechts (Universitätsallee), 3. Ampel rechts (Wiener Straße). 
 

Mit dem Auto aus Richtung Oldenburg/ Delmenhorst: 
 
A 28 bis Delmenhorst, B 75 Richtung Bremen, B 6 Richtung Vegesack/ A 27 Bremerhaven, 
Abfahrt Universität/ Universum, nach ca. 2 km 1. Ampel rechts (Wiener Straße) bis zum 
Ende durchfahren, letztes blaues Gebäude auf der rechten Seite. 
 

 
 
 
 
 



 
 
 
 

Herzlich Willkommen! 
 
Anfahrtskizze: 
 

 

 
 
 

ATLANTIC Hotel Universum 
Wiener Strasse 4 
28359 Bremen 
Telefon: 04 21 / 24 67 – 0 
Telefax: 04 21 / 24 67 – 5 00 
E-Mail: universum@atlantic-hotels.de 
Internet: www.atlantic-hotels.de 

 

 
 

 

 
Prämierungen für 

Interior Design ‚contractworld award’ und 

Communication Design ‚red dot award’ 

 

Aufgenommen in 

„Die besten Tagungshotels in Deutschland 2009/ 2010“ 

Max Schimmel Verlag 

  

 

 



 
 
 
 

Bankettkapazitäten:  
 

Das Conference Center verfügt über 6 Veranstaltungsräume von 26 bis 500 m² sowie ein großes 
Foyer und ist direkt mit einem ebenerdigen Übergang zum ATLANTIC Hotel verbunden: 

 
 

 
Bestuhlungsmöglichkeiten 

 

 
Raum 

 
Größe 

Stuhl-
reihen 

Parla-
ment 

Seminar 
U-Form 

Block Bankett 

 
Bereitstellungs-
kosten pro Tag 

(*1) 

 
Raummiete 

pro Tag 
(*2) 

 
Saal 1 

 

 
500 m² 

 
540 

 
320 

 
/ 

 
/ 

 
300 

 
€ 745,00 

 

 
€ 2000,00 

 

 
Saal 1a 

 

 
250 m² 

 
220 

 
130 

 
60 

 
/ 

 
120 

 
€ 435,00 

 

 
€ 1.100,00 

 

 
Saal 1b 

 

 
250 m² 

 
220 

 
130 

 
60 

 
/ 

 
120 

 
€ 435,00 

 
€ 1.100,00 

 

 
Saal 2 

 

 
44 m² 

 
35 

 
/ 

 
20 

 
25 

 
/ 

 
€ 95,00 

 

 
€ 195,00 

 

 
Saal 3 

 

 
42 m² 

 
30 

 
/ 

 
15 

 
20 

 
/ 

 
€ 95,00 

 
€ 195,00 

 

 
Saal 4 

 

 
40 m² 

 
30 

 
/ 

 
15 

 
20 

 
/ 

 
€ 95,00 

 

 
€ 180,00 

 

 
Saal 5 

 

 
26 m² 

 
20 

 
/ 

 
/ 

 
15 

 
/ 

 
€ 60,00 

 

 
€ 100,00 

 

 
Foyer 

 
 

 
280 m² 

 
/ 

 
/ 

 
/ 

 
/ 

 
200 

(Steh-
bankett) 

 
Ausstellungsmiete 

pro m² und Tag 
€ 15,50 

 

Die Konferenzräume im Hotel befinden sich im Erdgeschoss (Raum ‚A. Einstein’) bzw. im 3. OG des 
Hotels (Raum ‚C. Röntgen’). 
 
 

Albert 
Einstein 

 

 
50 m² 

 
35 

 
25 
 

 
20 

 
25 

 
/ 

 
€ 95,00 

 

 
€ 200,00 

 

 

Conrad 
Röntgen 

 

 
70 m² 

 
50 

 
40 
 

 
25 

 
30 

 
/ 

 
€ 190,00 

 

 
€ 300,00 

 

 
Die oben aufgeführten Bestuhlungskapazitäten sind Maximalkapazitäten (ohne Bühnenpodeste etc.). 
 

(*1)  Raumbereitstellungskosten entstehen für Energie, Bestuhlung und Reinigung 
unabhängig von sonstigen Umsätzen. 

 

(*2) Raum-Tagesmieten entstehen nach Buchungsvolumen. 
 

Raumhöhe Saal 1: ca. 5,0 Meter 
Raumhöhe Saal 2 bis 5: ca. 2,60 Meter 



 
 
 
 

Ausstattung der Tagungsräume 
 
 
 

Räume 
 

 

Leinwand 
 

Strom 
 

Telefon 
 

Internet 
 

Sonstiges 
 

Saal 1a 
 
Raumhöhe: 
5,00m 

 

5,00x4,00 m 
 

230 V (16A), 
2x380 V (32A) 

 

0421 / 2467 – 
100 

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett  
verdunkelbar 
 

 

Saal 1b 
 
Raumhöhe:  
5,00m 

 

5,00x4,00 m 
 

230 V (16A), 
2x380 V (32A) 

 

0421 / 2467 – 
101 

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Saal 1 
 
 
 

 

./. 
 

230 V (16A), 
2x380 V (32A) 

 

0421 / 2467 - 
100 oder - 101 

 

ASDL,       
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Saal 2 
 
Raumhöhe: 
2,60m 

 

1,50x1,50 m 
 

230 V (16A),  
380 V (32A) 

 

0421 / 2467 – 
102  

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Saal 3 
 
Raumhöhe: 
2,60m 

 

1,50x1,50 m 
 

230 V (16A) 
 

0421 / 2467 – 
103 

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Saal 4 
 
Raumhöhe: 
2,60m 

 

1,50x1,50 m 
 

230 V (16A) 
 

0421 / 2467 – 
104 

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Saal 5 
 
Raumhöhe: 
2,60m 

 

1,50x1,50 m 
 

230 V (16A) 
 

0421 / 2467 – 
105 

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Raum 
Einstein 
 
Raumhöhe: 
3,30m 

 

2,75x4,00 m 
 

230 V (16A) 
 

0421 / 2467 – 
510 

 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

Raum 
Röntgen 
 
Raumhöhe: 
2,15m 

2,15x4,00 m 230 V (16A) 0421 / 2467 - 
520 

ASDL,  
W-Lan, 
ISDN (S0), 
analog 

klimatisiert, 
dimmbar, 
komplett 
verdunkelbar 
 

 

 
 



 
 
 
 

TECHNIKANGEBOT 
 

Technik Mietgebühr Bemerkungen 
Beschallungsanlage 
inkl. einem drahtlosen 
Mikrofon oder einem Clip-
Mikrofon 
 

€ 110,00  pro Tag 

Jedes weitere Mikrofon 
-drahtgebunden 
-drahtlos 
-Clip 

 
€ 55,00 
€ 77,00 
€ 77,00 

  
pro Stück 
pro Stück 
pro Stück 

Flipchart  
inkl. 20 Blatt und 4 Stiften 

€ 14,00  pro Stück 

Flipchartpapier 
 

€ 0,85  pro Blatt 

Folienkopien 
 

€ 1,20  pro Kopie 

Fotokopien € 0,20 
€ 0,15 

 pro Kopie 
ab 100 Kopien 

Leinwand 
 

mietfrei  

Moderatorenkoffer 
 

€ 28,00  pro Stück 

Overheadprojektor,  
400 Watt 

€ 30,00  pro Stück 

Beamer 
1.500 ANSI-Lumen 
4.200 ANSI-Lumen 

 
€ 75,00’ 

€ 250,00 

  
pro Tag 

Pinwände 
 

€   8,50  pro Wand 

Podest 
 

  Fremdanmietung 
Preis auf Anfrage 

Rednerpult 
 

€ 77,00  pro Tag 

Technikerbetreuung 
 

€ 32,00  pro Mitarbeiter/Stunde 

Telefonanschluß 
          -Einrichten 
          -Einheiten 

 
€ 35,00 
€ 0,30 

  
einmalig 
pro Einheit 

Telefaxanschluß 
          -Einrichten 
          -Einheiten 

 
€ 35,00 
€ 0,30 

  
einmalig 
pro Einheit 

TV/ Video-Kombination 
 

€ 125,00  pro Tag 

 
Die o. g. Preise verstehen sich inklusiv der gesetzlichen Mehrwertsteuer. 

 
Bitte beachten Sie, dass die aufgeführten technischen Geräte nur in begrenzter Anzahl im 

Hotel vorhanden sind und eine rechtzeitige Bestellung für einen reibungslosen Ablauf 
unbedingt erforderlich ist. 

 
Weitere Tagungs- und Kommunikationstechnik vermitteln wir für Sie gern über eine  

versierte Fremdfirma! 



 
 
 
 

 
 
 
 

Fliegende Teller & von ‚Land & Meer’ 
 

 
Salat von Schweinefleisch mit Pilzen und Erdnüssen 

Karibischer Crevettensalat mit Ananas, Zwiebeln und Gurke 
Lammkotelett auf marinierten schwarzen Bohnen (warm) 

Kleine Würfel vom Rinderfilet im Kräutermantel auf Berglinsenragout (warm) 
Scheiben von gefüllter Poulardenbrust auf Kartoffel-Lauchsalat 

Marinierte Artischockenböden mit Coppa di Parma 
Gegrillte Gamba auf Rucola (warm) 

 
* * *  

 
Thai-Curry-Suppe mit Garnelenspieß  

 
* * * 

 
Törtchen von Atlantik Seezungenfilet auf Muschel-Kartoffelragout (warm) 

Spieß von der Maispoularde und Paprika auf geschmorten Shii Take-Pilzen (warm) 
Kalbfilet auf Limonen-Risotto und Salbeibutter (warm) 

Gebratene Jacobsmuschel auf Papaya-Chiliragout (warm) 
 

* * *  
 

Mikado von Manchego und Feige 
Mousse von Latte Macchiato mit karamellisierten Aprikosen  

Mini Joghurt-Beeren Timbale mit Minzschaum 
Karamellisierte Mini-Ananas auf Granatapfelsauce  

 
€ 45,00 pro Person  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 

 
 

‚Fluss-Happen’ 
 

Lassen Sie sich treiben auf einer Reise durch Flüsse & Wiesen 
 

 
Räucheraal auf Schwarzbrot und Sahnemeerrettich 

€ 3,00 pro Stück 
* 

Gefüllte Wiesenchampignons 
€ 2,00 pro Stück 

* 
Sandwich von der Forelle 

€ 3,50 pro Stück 
* 

Süßwassergarnele im Wiesenkräuter-Mantel 
€ 3,50 pro Stück 

* 
Strehmellachs auf Lauch-Kartoffelsalat 

€ 3,00 pro Stück 
* 

Lammfilet im Knoblauchmantel 
€ 3,00 pro Stück 

* 
Kalbsfiletröllchen mit Spinat-Käse-Füllung 

€ 3,00 pro Stück 
* 

Geräucherte Entenbrust auf Mango 
€ 2,50 pro Stück 

* 
Rinderfiletwürfel mit glacierter Schalotte 

€ 3,50 pro Stück 
* 

Mikado von zweierlei Käse & Speck 
€ 2,50 pro Stück 

 
 

Als Snack zum Aperitif 
3 Stück zur Wahl 

 
Für den kleinen Hunger zwischendurch 

7 Stück zur Wahl 
 

Für den großen Hunger 
10 Stück komplett 
€ 27,50 pro Person 

 
 



 
 
 
 

 
 
 
 

Mediterranes Büffet „CAMPUS“ 
 

Antipasti 
 

Marinierte Gemüse vom Grill mit mediterranen Kräutern 
Aubergine, Zucchini, Paprika, Champignons & Gartenzwiebel 

* 
Tomaten-Brot-Salat mit Mozzarella, Rucola & roten Zwiebeln 

* 
Vitello Tonnato mit Kapern & Thunfischsauce 

* 
Ligurischer Bohnensalat mit gegrillter Chorizo 

* 
Schwarze und grüne Oliven, Peperoni & Kräuterbutter 

* 
Ofenfrisches Ciabatta & Grisini 

 
Suppe 

 
Minestrone mit Parmesan 

 
Im Sommer empfehlen wir:  

Gekühlte Gazpacho mit Croûtons & Serranoschinken 
 

Warme Gerichte 
 

Gegrillte Geflügelbrust auf Blattspinat mit  
Rosmarinkartoffeln & Tomaten-Knoblauchsauce 

* 
Steinbeißer auf Oliven-Pimento-Salsa & Gemüse-Cous Cous 

* 
Pennenudeln in Chiliöl mit Basilikum-Sahnesauce & geriebenem Hartkäse 

 
Käse 

 
Gorgonzola, Talleggio, Manchego & Grana Padano mit Feigensenf, Trauben, Ciabatta & 

Grisini 
 

Dessert 
 

Panna Cotta mit Fruchtmarksauce 
* 

Mascarponecreme mit Portweinmelone 
* 

Cantucci-Parfait mit Cappuccinoschaum 
 

€ 38,50 pro Person  
€ 33,50 pro Person (ohne Käse) 



 
 
 
 

 
 
 
 

Hanseaten Büffet „CAMPUS“ 
 

Vorspeisen 
 

Pellkartoffelsalat mit Lauch, Bauernspeck & Joghurt-Schnittlauch-Mayonnaise 
* 

Auswahl von angemachten Salaten 
Gurke, Bohne, Tomate, Karotte 

* 
Shrimps-Cocktail mit Spargel & Champignons in Cocktailsauce 

* 
Nordische Fischauswahl 

Makrele, Rauchlachs, Graved Lachs, Heilbutt, Schillerlocken 
mit Senf-Dill-Honigsauce & Sahnemeerrettich 

* 
Frischer rustikaler Brotkorb & Landbutter 

 
Suppe 

 
Bremer Hochzeitssuppe mit Eistich, Blumenkohl, Mettbällchen & Nudeln 

 
Warme Gerichte 

 
Gebratenes Seelachsfilet unter der Schwarzbrotkruste auf  

Rahmlauch mit Petersilienkartoffeln 
* 

Kräuterbraten vom Schweinerücken in Dunkelbiersauce mit Zwiebel-Honig-Karotten 
* 

Kartoffel-Pilzgratin in Kräutersahne 
 

Dessert 
 

Bremer Rote Grütze 
* 

Schokoladen-Pudding 
* 

Weinschaumcreme  
* 

Vanillesauce 
 
 

€ 29,50 pro Person  
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 

Asiatisches Büffet „CAMPUS“ 
 

Sushi 
 

Maki, Temaki, Nigiri, Rolls & Sashimi mit eingelegtem Ingwer, Wasabi & Sojasauce 
* 

Thailändischer Eiernudelsalat mit Garnelen & Frühlingslauch in Sesamöl 
* 

Salat von Gurken, Ananas, roten Zwiebeln & Chili 
* 

Terriyaki Beef mit Erdnüssen, Bambus, Sprossen & Koriander 
* 

Kroepoek mit Chili-Kreuzkümmel-Dip 
 

Suppe 
 

Klare Thai-Fischsuppe mit Koriander & Curry 
 

oder 
 

Grüne Curry-Geflügelsuppe mit Kokosmilch & Zitronengras  
mit gefüllten Wan Tan 

 
Warme Gerichte 

 
Mango-Papaya-Linsen-Curry mit Streifen vom marinierten Schweinefleisch und Ingwerreis 

* 
Sesam-Lachs gebraten auf Sprossengemüse mit Honigsauce 

* 
Mie-Nudeln mit asiatischem Wokgemüse & gegrilltem Szechuan-Huhn 

 
Dessert 

 
Melonen-Ingwerparfait mit Zitronengrassauce 

* 
Litschi-Koriandermousse mit Mangosauce 

  * 
Karamellisierte Ananas mit braunem Zucker & Minze 

 
 

€ 37,50 pro Person  
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 
 
 

„Treibholz“ 
 

Büffet von Fluss & Land 
 
 

Garnelen-Reis-Salat mit Paprika & Gurke 
* 

Auswahl von Räucherfischen 
Bachsaibling, Aal, Lachs und Forelle mit 2 Saucen 

* 
Rindfleisch-Pilzsalat mit Frühlingszwiebeln 

 
*** 

Schaumiges Kräutersüppchen mit Flusskrebsen 
 

*** 
Zanderfilet auf Kresse-Lauch-Gemüse 

* 
Entenbrust mit Blattspinat und gerösteten Kartoffeln 

* 
Nudelgratin mit Tomaten, Pilzen & Kräutersahne 

 
*** 

Auswahl von Käse 
Mit Trauben, Nüssen und Feigensenf 

 
*** 

Brotauswahl, Kräuterbutter & Landbutter 
 

*** 
Rhabarbergrütze mit Vanillesauce 

* 
Walnuss-Mousse auf Armagnacpflaumen 

 
 
 

€ 39,50 pro Person 
€ 34,50 pro Person (ohne Käse)  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
 
 
 

 
 

Mediterranes Menü „CAMPUS“ 
 

Carpaccio von der Kalbshaxe mit Kapern-Vinaigrette  
& Artischockensalat 

* 
Cremesuppe von Paprika mit gebratener Jacobsmuschel 

oder 
Tagliatelle con „aglio e olio” 

*  
Geschmorte Kaninchenkeule in Balsamicojus mit gebackenen  

Pimentos & gebratener Polenta 
* 

Orangenflan mit Brandykirschen 
 

€ 33,50 pro Person 
€ 28,50 pro Person (ohne Suppe o. Pasta) 

 
 
 

Hanseaten Menü „CAMPUS“ 
 

Endivien- oder Kopfsalat in Kartoffel-Vinaigrette mit  
Krabbenrührei & geröstetem Schwarzbrot 

* 
Kartoffel-Meerrettich-Suppe mit gegrilltem Tafelspitz 

* 
Roulade von Maispoularde auf grünem Spargel & Champignons mit 

Wildreis-Fl€n & Krustentiersauce 
* 

Griesflammeri mit Beerensauce 
 

€ 34,50 pro Person  
€ 29,50 pro Person (ohne Suppe) 

 
 
 

Asiatisches Menü „CAMPUS“ 
 

Gebackenes Sashimi vom Thunfisch auf Glasnudelsalat mit Wasabicreme 
* 

Geflügel-Kokoscreme mit grünem Curry & gegrillter Garnele 
* 

Knusprige Entenlasagne mit Sojasprossen, Zuckerschoten  
& Paprika-Mango-Konfitüre 

* 
Exotische Früchte-Tempura auf Zitronengras-Honigsauce 

 
€ 36,50 pro Person  

€ 30,50 pro Person (ohne Suppe) 



 
 
 
 

 
 

Bankett-Weinkarte 
 
 
Weißweine                                0,75 l 
 
Deutschland:  
Weißburgunder, trocken, Scheu, Pfalz     € 18,00            
 
Weißburgunder Spätlese, Scheu, Pfalz     € 23,00 
 
Riesling, Kabinett, Scheu, Pfalz      € 18,00 
 
Grauburgunder, Scheu, Pfalz                                                    € 20,00 
 
Grüner Silvaner, Klaus Keller, Rheinhessen     € 21,00 
 
Österreich:  
Grüner Veltliner, Gärtling Nigl (1,0 l)     € 25,00   
 
Frankreich:   
Domaine du Tariquet, Vins de Pays, Gascogne    € 16,00 
 
Italien: 
Trebbiano d´Abruzzo, Gianni Masciarelli, Abruzzen   € 18,00                       
 
Vermentino Costamolino, Argiolas, Sardinien    € 21,00  
 
Chardonnay, Montelvini, Veneto                                             € 16,00 
 
Pinot Grigio, Plozner, Friaul                    € 16,00 
 
Spanien: 
Blanc Seleccio Can Feixes, Parellada, Chardonnay, Penedes  € 20,00 
 
Südafrika: 
Sauvignon blanc, Firefinch, Springfield Estate, Robertson, Colombar € 20,00           
Chenin blanc / Chardonnay, Arniston Bay    € 15,00 
            
 
Chile: 
Chardonnay, De Gras, Central Valley         € 16,00  
 
 
Rosé 
 
Südafrika: 
Arniston rosé, Arniston Bay                                                              € 15,00 
                
Frankreich: 
Domaine de la Janasse, Côtes du Rhône    € 18,00 
 
Spanien: 
Conde de Valdemar, Martinez Bujanda, Rioja                  € 18,00 
 
 



 
 
 
 

 
 
Rotweine 
                                                       
Deutschland: 
Spätburgunder, Scheu, Pfalz      € 20,00 
 
Frankreich: 
Mas Clavel, Domaine Pierre Clavel, Coteaux du Languedoc   € 20,00 
                      
Cuvée Fayard, Domaine de Fondreche, Côtes du Ventoux           € 22,00 
                       
Pinot Noir, Syrah, Merlot, Domaine La Bastide Plénitude    € 22,00 
                     
Italien: 
Dolcetto, Dario Rocca, Piemont               € 25,00 
           
Merlot, Montelvini, Veneto            € 16,00 
 
Corte Pitora  Cabernet Franc, Casa Vinicola Bennati, Veneto  € 16,00 
 
Riff Rosso Dolomiti (Merlot, Cab. Franc, Lagrein), Alois Lageder, 
Alto Adige         € 20,00 
             
Perdera Monica, Argiolas, Sardinien     € 21,00 
 
 
Spanien:  
Conde de Valdemar, Tempranillo Crianza, Martinez Bujanda, Rioja € 26,50   
         
Ugarte Reserva, Tempranillo, Bodegas Ugarte, Rioja   € 29,00   
         
AL, Monastrell, Mourvedre, Bodegas Telmo Rodriguez, Alicante  € 16,00 
                 
Finca Resalo, Tempranillo, Bodegas Emilio Moro, Ribera del Duero € 24,00 
 
Blason de San Juan, Tempranillo, Bodegas Fournier, Ribera del Duero € 15,00 
                   
Dignus Cuvée Barrique, Bodegas Magana, Navarra, Spaniel  € 23,00 
 
 
Chile: 
Merlot, De Gras, Colchagua Valley     € 16,00 
           
Carmenere, Bodegas El Grano, Raphel Valley                        € 19,00 
 
 
Südafrika: 
Firefinch Ripe Red Cabernet Sauvignon, What the birds left” 
Springfield Estate, Robertson      € 20,00 
 
Pinotage / Cinsault, Arniston Bay, Arniston    € 20,00 
            
Shiraz, Boschendal, Franschhoek     € 33,00 
            
Die aktuellen Jahrgänge erhalten Sie gerne bei Ihrer Bestellung. 

 



 
 
 
 

Vorschläge für die Gestaltung von Rahmenprogrammen 
 

 
UniversumBREMEN 
Universum, das ist der Mensch zwischen Himmel und Erde und sein Versuch, die Welt zu verstehen. 
Auf über 4.000 qm Ausstellungsfläche führen Sie dramaturgisch inszenierte Expeditionen durch die 
drei großen Bereiche: Erde, Mensch, Kosmos. Das UniversumScience Center kann für 
Eventveranstaltungen exklusiv angemietet werden. In der benachbarten SCHAUBOX finden 
wechselnde Ausstellungen statt.  
 
Dinner im Dunkeln (max. Teilnehmerzahl: 30 Personen) 
Beim Dinner im Dunkeln gehen Sie auf Entdeckungsreise mit vier Ihrer fünf Sinne. Vor, während und 
nach dem 3-Gang-Menü erleben Sie, wie sich Ihre Empfindungen und Wahrnehmungen verändern. 
 
Fallturm Bremen (max. Teilnehmerzahl: 15 Personen) 
Der Fallturm Bremen ist ein in Europa einzigartiges Großlabor, das Wissenschaftlern aus aller Welt 
die Möglichkeit zu erdgebundenen Experimenten unter kurzzeitiger Schwerelosigkeit bietet. Da der 
Fallturm ein Forscherlabor ist, kann eine Besichtigung nur in kleinem Volumen angeboten werden. Es 
ist eine vorherige Anmeldung erforderlich. 
 
Weser- und Hafenrundfahrt  
Weserabwärts geht es entlang der Schlachte vom Martinianleger bis zu den stadtbremischen 
Hafenanlagen. Versorgt mit Informationen rund um das Thema Schifffahrt, Handelsgüter, Container 
und Industriebetrieben können Sie die Sehenswürdigkeiten an Backbord und Steuerbord genießen. 
Es ist auch möglich, ein Schiff exklusiv zu chartern (inkl. Verpflegung an Bord).  
 
Kremserfahrt  
So ist eine Outdoor-Fete in Bremen: Auf einem urigen Kremser, gezogen von 2 PS, geht es durch den 
schönen Bürgerpark, während Sie viel Spaß beim Kutscherschluck und lustigem Hufeisenwerfen 
haben. Kehren Sie im Sommer zu einer Grillparty zum Hotel zurück oder versüßen Sie sich die Fahrt 
im Winter mit einem Glühwein und Gebäck.  
 
Brauereibesichtigung 
Wussten Sie, dass das bekannte Beck’ s Bier in Bremen gebraut wird? Die Brauerei bietet Führungen 
an (Dauer ca. 3 Stunden) – zum Schluss wird natürlich auch einmal das Bier probiert! 
 
Bremer Rathaus  
Das größte Schmuckstück am Marktplatz, Bremens ‚guter Stube’, ist das Rathaus, seit 2004 
gemeinsam mit der Roland-Statue auch UNESCO-Welterbestätte. Führungen durch das historische 
Gebäude vermitteln einen Einblick in die faszinierende Geschichte.  
 
Stadtführung  
Entdecken Sie die Entwicklung der Freien Hansestadt in Ihrem eigenen Bus mit sachkundigen 
Gästeführern. Die Fahrt wird durch einen Innenstadtrundgang ergänzt, in dem Sie die historische 
Innenstadt zu Fuß kennen lernen.  
 
Raumfahrt-Führung  
Führung durch Bremens Luft- und Raumfahrtgeschichte und Zukunft. Exponate wie die ‚Bremen’ bzw., 
die ‚JUW33’, das erste Flugzeug, dass den Atlantik 1927 von Ost nach West überquerte, das 
Spacelab, das 1:1 nachgebaute bemannte Modul der ISS Raumstation.  
 
 
Auf Wunsch vermitteln wir Ihnen gerne die Kontaktdaten zu den einzelnen 
Veranstaltern und deren Ansprechpartner. 


